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Diese Aniagen umfassen insgesamt 1 9 Blotter. 



3. Dieser Bericht enthalt Angaben zu folgenden Punkten: 

I ^ Grundlage des Berichts 

II □ Prioritat 

III n Keine Erstellung eines Gutachtens uber Neuheit, erfinderische Tdtigkeit und gewerbliche Anwendbarkeit 

IV □ Mangelnde Einheitlichkeit der Erfindung 

V KI Begrundete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tatigkeit und der 

gewerbllchen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erkidrungen zur StOtzung dieser Feststellung 

VI □ Bestimmte angefuhrte Unterlagen 

VII □ Bestimmte Mangel der intemationalen Anmeldung 
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I. Grundlage des Berichts 

1 . Hinsichtlich der Bestandteile der internatlonalen Anmeldung {ErsatzbiMtter, die dem Anmeldeamt auf eine 
Aufforderung nach Artikel 14 hin vorgelegt warden, gelten im Rahman dieses Berichts als "ursprunglich 
eingereicht" and sind ihm nicht beige fugt. weil sie i<eine Anderungen enthalten (Regein 70. 16 and 70. 17)): 
Beschreibung, Seiten: 

5-7,9-14,18-22 ursprungliche Fassung 

1 ,2,2a-2b,3.4,8, eingegangen am 15/10/2001 mit Schreiben vom 10/10/2001 

15-17,23-26 



Patentanspruche, Nr.: 

1-29 eingegangen am 15/10/2001 mit Schreiben vom 10/10/2001 



Zeichnungen, Blatter: 

1/4-4/4 ursprungliche Fassung 



2. Hinsichtlich der Sprache: Alle vorstehend genannten Bestandteile standen der Behorde in der Sprache, in der 
die internationale Anmeldung eingereicht worden ist, zur Verfugung oder wurden in dieser eingereicht, sofern 
unter diesem Punkt nichts anderes angegeben ist. 

Die Bestandteile standen der Behorde in der Sprache: zur Verfugung bzw. wurden in dieser Sprache 
eingereicht; dabei handelt es sich urn 

□ die Sprache der Ubersetzung, die fur die Zwecke der Internationalen Recherche eingereicht worden ist (nach 
Regel 23.1(b)). 

□ die Veroffentlichungssprache der internationalen Anmeldung (nach Regel 48.3(b)). 

□ die Sprache der Ubersetzung, die fur die Zwecke der internationalen vorlaufigen Prufung eingereicht worden 
ist (nach Regel 55.2 und/oder 55.3). 

3. Hinsichtlich der in der internationalen Anmeldung offenbarten Nucleotid- und/oder Aminosauresequenz ist die 
internationale vorlaufige Prufung auf der Grundlage des Sequenzprotokolls durchgefuhrt worden, das: 

□ in der internationalen Anmeldung in schriftlicher Form enthalten ist. 

□ zusammen mit der internationalen Anmeldung in computerlesbarer Form eingereicht worden ist. 

□ bei der Behorde nachtraglich in schriftlicher Form eingereicht worden ist. 

□ bei der Behorde nachtraglich in computerlesbarer Form eingereicht worden ist. 

□ Die Erklarung, daB das nachtraglich eingereichte schriftliche Sequenzprotokoll nicht uber den 
Offenbarungsgehalt der internationalen Anmeldung im Anmeldezeitpunkt hinausgeht, wurde vorgelegt. 

□ Die Erklarung, da3 die in computerlesbarer Form erfassten Informationen dem schriftlichen 
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Sequenzprotokoll entsprechen, wurde vorgelegt. 

4. Aufgrund der Anderungen sind folgende Unteriagen fortgefallen: 

□ Beschreibung, Seiten: 

□ Anspruche, Nr.: 

□ Zeichnungen, Blatt: 

5. □ Dieser Bericht ist ohne Berucksichtigung (von einigen) der Anderungen erstellt worden. da diese aus den 

angegebenen Grunden nach Auffassung der Behorde uber den Offenbarungsgehalt in der ursprunglich 
eingereichten Fassung hinausgehen (Regel 70.2(c)). 

(Auf Ersatzblatten die solche Anderungen enthalten, ist unter Punf<t 1 iiinzuweisen;sie sind diesem Bericht 
beizufugen). 



6. Etwaige zusatzliche Bemerkungen: 



V. Begrundete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tatigkeit und der 
gewerblichen Anwendbarkeit; Unteriagen und Erklarungen zur Stutzung dieser Feststellung 

1. Feststellung 

Neuheit (N) Ja: Anspruche 1 -29 

Nein: Anspruche 

Erfinderische Tatigkeit (ET) Ja: Anspruche 1-29 

Nein: Anspruche 

Gewerbliche Anwendbarkeit (GA) Ja: Anspruche 1-29 

Nein: Anspruche 



2. Unteriagen und Erklarungen 
siehe Beiblatt 
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Zu Punkt V 

Begrundete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tatigkeit und 
der gewerblichen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erklarungen zur Stutzung dieser Feststellung 

Stand der Technik : GB-A-509740, vgl. Oberbegriff des Anspruchs 1. In diesem 
Dokument wird ein Korb gezeigt, in welchem sich ein AufgieBgut befindet. Dieser Korb 
bewegt sich in einenn Behalter nnit Flussigkeit derart, daB die Durchstromung des 
AufgieBgutes zumindest durch die Seitenfiachen des Korbes erfolgt. 

Aufgabe : die bekannte Vorrichtung so zu verbessern, daB eine perfekte 
Abstimmung zwischen der Flussigkeit und dem AufgieBgut vorhanden ist. 

Losung : vgl. Kennzeichen des Anspruchs 1 

Die vorliegende Erfindung schlagt vor, daB der Korb einen mit Durchstromoffnungen 
versehenen Boden und Deckel aufweist und daB der Zwischenraum zwischen dem Korb 
und der Innenwandung des Behalters abgedichtet ist. Weiter ist auch noch eine 
programmierbare Steuereinrichtung versehen, die eine Steuerung der Getrankehersteilung 
in Abhangigkeit der Flussigkeitsmenge und/oder Flussigkeitstemperatur und/oder Teesorte 
und/oder BrCih- bzw. AufguBzeit emnoglicht. Hierdurch wird eine optimale Umstromung des 
AufgieBgutes und ein an alien wichtigen Parametem angepaBtes AufgieBprozeB erreicht, 
so daB auch schwterige AufgieBguter optimal und mit wiederholbarer Qualitat hergestellt 
werden konnen. Die vorgeschlagene MaBnahmen sind aus dem Stand der Technik nicht 
bekannt (Art. 33(2) PCT) und werden auch durch ihn nicht nahegelegt (Art. 33(3) PCT). 

Der unabhangige Anspruch 21 betrifft ein Verfahren zum Herstellen von aufgieBbaren 
Getranken mit einer Vorrichtung gemaB Anspruch 1. Dieser Anspruch erfullt somit 
ebenfalls die Erfordernisse hinsichtlich der Neuheit und der erfinderischen Tatigkeit in 
Bezug auf den Stand der Technik (Art. 33(2) und 33(3) PCT). 

Die Unteranspruche 2-20 und 22-29 betreffen Weiterbildungsformen der unabhangigen 
Anspruche 1 und 21 . Sie erfullen deshalb auch die Erfordemisse hinsichtlich der Neuheit 
und der erfinderischen Tatigkeit in Bezug auf den Stand der Technik (Art. 33(2) und 33(3) 
PCT). 
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5 Zubereitunqsq rat tind Dcut etfQr aufgieRbare GetranKe und 

Verfahren zur Zubereitung 

Die Erfindung betrifft eine Einrichtung fund c i aon Boutol/ zum Herstellen von 
10 BufgieBbaren GetrSnken, insbesondere aufbruhbaren HeiRgetranken bzw. 
Suppen Oder dergieichen, wie Tee oder Kaffee Oder auch schnell- oder so- 
fortloslichen Getranken und Flussigkeiten, wobei die Einrichtung einen FIus- 
sigkeitsbehaiter und einen darin, vorzugsweise vertikal verfahrbaren, aber 
auch drehbaren Korb zur Aufnahme eines Aufgiedgutes aufwelst, sowie ein 
15 VerfaJiren zunn Herstellen von aufgieBbaren GetrSnken, insbesondere auf- 
bruhbaren HeiBgetrSnken. Alternativ kann auch der AufguS von KaitgetrSn- 
ken und gekOhlten Flussigkeiten ermoglicht werden. 

Durch die DE 196 05 067 A1 ist eine Einrichtung zum Herstellen von 
20 TeeaufguS bekannt Zlel der Einrichtung ist es, einen TeeaufguS mit vollem^ 
Aroma In TrinkstSrke in ausschlielilich groStechnischem MaSstab herzustel- 
len. Der hergestellte TeeaufguS soli anschlieSend in GetrSnkeflaschen oder 
in Getrdnkepackungen oder dergleichen abgefulit werden. Es ist dabei vor- 
gesehen, den TeeaufguS mit anderen geschm.acksgebenden Bestandteilen. 
25 z.B. Fruchtsaften zu vermischen. 

Unter groStechnischem iVIaSstab wird ein Volumen von ungefahr 8000 bis 
10.000 Litem bei ungefahr 160 bis 200 kg Teemischung verstanden. GemSS 
diesem Dokument werden 8000 bis 10.000 Liter heiSes Wasser in einen 

30 Tank eingelassen. Die Teemischung (160 - 200 kg) wird in einem Inlett auf 
einem Korb positioniert.' Nach BefQllung des Tanks wird der Korb mit dem 
Inlett bis zum Boden des Tanks abgesenkt und wShrend der BrOhzeit voll- 
standig innerhalb des Tanks auf- und abbewegt. AnschlieSend wird der ent-. 
standene TeeaufguS abgefOllt. Insbesondere ist beabsichtigt, daS der 

35 TeeaufguS abkQhIt und im abgekQhIten Zustand direkt abgefOllt wird. Alter- 
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nativ wird der erkaltete Tee vor der Abfiillung als Bestandteil eines Mischge- 
tranks ais FertiggetrSnk eingesetzt Hierzu wird der Teeaufguli nach Filtrati- 
on bevorzugt mit Fruchtsaftkonzentraten, Aromen und mit Wasser zusatzlich 
versetzt. 

5 

In Folge der groStechnischen Ausrichtung ist diese Einrichtung fQr einen 
Einsatz in der Systemgastronomie, BQro Oder Haushalt vCilig ungeeignet. 
Dieser Einsatz sieht insbesondere FIQssigkeitsmengen von einzelnen Tas- 
sen Oder Mengen von 1 bis ca. 10 Liter vor. HIerbei soli - im Gegensatz zur 

10 Offenbarung der DE 196 05 067 A1 - beispielsweise einem oder mehreren 
Teetrinkern ein heiSer und geschmacklich ausgerelfter Tee angeboten wer- 
den. Die Zubereitung von insbesondere grCinem Tee erfordert eine sehr ge- 
naue und sorgfaitige Vorgehensweise, da beispielsweise das Teewasser fQr 
die optimale Freisetzung der Wirk- und Geschmacksstoffe aus den Teebiat- 

15 tern in der Regel ca. 80° Celsius betragen sollte. Bei kochendem Wasser ist 
der Anteil der Bitterstoffe deutlich erlifiht, wodurch der grDne Tee sowohl an 
gesundheitsfardemden Wirkungen also auch an Geschmacksqualltat enorm 
verliert. 

20 DarOber hinaus gibt es zahlreiche Automaten zum Kaffee- und TeebrQhen, 
die fur die Zubereitung, insbesondere von grOnem Tee, in der Systemga- 
stronomie vollig ungeeignet sind. Deshalb mussen z.B. bei Tagungen oder 
Seminaren usw. die Teilnehmer ihren Tee nach wie vor durch AufbrQhen 
eInes Teebeutels mit in Thennoskannen bereitgestelltem heiBem Wasser 

25 selbst zubereiten. 

Ausgehend von diesem Stand der Technik ist es Aufgabe der Erfmdung, 
verechiedenste Au^u&gQter, wie beispielsweise vielfaitige Teesorten (z.B. 
Grtintee, diverse Krautertees etc.) insbesondere in der Gastronomie bzw. 
30 Systemgastronomie, aber auch im Bilro oder Haushalt schnell und mit einer 
optimalen Entfaltung der Aufguli-Extrakte automatisch herzustellen, wobei 
die Ausbeute der venwendeten AufguBgQter (z.B. Teebiatter) gesteigert wer- 
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[Aus der DE 44 29 130 A1 ist eine Vorrichtung zum Zubereiten von Kaffee 
und/oder Teegetranken in einem flQssigkeitsaufnehmenden Behaiter be- 
kannt. In die FlOssigkeit taucht eine Filterkapsel ein. in welcher das Filtergut 
aufgenommen wird. Die Filterkapsel wird mittels einer Antriebseinheit rotie- 
rend angetrleben. Das Wasser wird bis zum Erreichen des Sledepunktes er- 
hitzt und ansclilieliend der Heizstrom abgesciialtet Oder zum Warmhalten 
lierabgesetzt. Nachteilig bei diesem Gerat ist es, daB niclit sichergestellt 
wird, daB die komplette Flussigkeit das Filtergut umstrQmt. Auch durcli die 
Rotationsbewegung der Filterkapsel wird Flussigkeit, welche sich weit von 
der Filterkapsel entfernt in dem Behaiter befindet nicht oder nur wenig in 
Kontakt mit dem Filtergut gebracht. DarUber hinaus wird unabhSngig von 
dem Filtergut das Wasser stets bis zum Siedepunkt erhitzt. Eine individuelle 
Steuerung in AbhSngigkeit des Siedeguts ist nicht vorgesehen. 

Aus der GB-A-507740 ist ein manuell betriebenes GerSt aus dem Jahr 1938 
bekannt, in welchem ein Behditer mit Filtergut in einen FIQssigkeitsbehaiter 
eingetaucht und ebenfalls rotiert wird. Das Eintauchen des Behalters in die 
Flussigkeit ist hierbei auch Qber eine Handkurbel mbglich. Gleiches gilt fUr 
das Herausnehmen des Filtergutbehaiters aus dem FIQssigkeitsbehaiter. 
Ebenso wie bei der zuvor genannten Druckschrift des Standes der Technik 
ist auch hier eine UmstrOmung des Filtergutes mit der kompletten FlOssigkeit 
in dem FIQssigkeitsbehaiter nicht gewShrleistet. Nach dem Eintauchen des 
Filtergutbehaiters in den FIQssigkeitsbehaiter erfolgt lediglich eine Drehbe- 
wegung des Filtergutbehaiters in der FlOssigkeit. Nachdem der Bediener des 
Gerates der Ansicht ist, da& die BrQhzeit erreicht ist, bewegt er die Handkur- 
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bel in entgegenges tzter Richtung und somit den FiltergutbehSlter aus der 
FlQssigkeit heraus. Es ist weder eine Steuerung noch eine Abstlmmung der 
Bewegung des Filtergutbehaiters Oder der Temperatur der Flussigkeit. insbe- 
sondere nicht in /MDstimmung mit dem Filtergut vorgesehen. Auch die Aus- 
beute des Filtergutes ist nicht optimiert. 

Aus der EP 0 615 714 A1 ist ein handbedientes GerSt zur Erzeugung von 
Getranken gezeigt. In das Gerat wird ein wasserdurchldssiger Getrdnkebeu- 
tel eingebaut, welcher mit einer Handbewegung an einem Schaft des Gerd- 
tes in einen Behaiter eingefQhrt wird. Nach einer bestimmten Zlehzeit ist vor- 
gesehen, da& das Handgerat auf den Boden des FIQssigkeitsbehaiters be- 
wegt wird, so daB das Wasser durch die FIQssigkeitspackung hindurchstrdmt. 
AnschlieRend ist das Getrank fertig. Nachteilig bei dieser Vorrichtung ist, da& 
durch die handbediente Getrankeherstellung eine gleichbleibende und wie- 
derholbare Qualitat des BrUhgutes nicht sichergestellt werden kann. AuRer- 
dem wird durch die Kartuschen, in welchen sich das Briihgut befindet, die 
Durchstromung des BrOhguts nicht gleichmaBig ermdglicht. Eine Tempera- 
turabstimmung und damit ein Eingehen auf unterschiedliche Anforderungen 
unterschiedlicher BrQhguter ist ebenfalls nicht vorgesehen.] 
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den soil. Daneben sollen je nach Bedarf unterschiedliche Mengen an zube 
reiteten Aufgussen bereitgestellt werden.l Darubor h i nauo ooll c^nJ^jSQ iti^ 



Die Aufgabe wird gelfist mittels einer Einrichtung gemaS don konngoiohnow 
den Merknrialen des Anspruchs 1 tozw. dcs Anopruohs Si sowie mittels eines 



Verfahrens gemaG> Anspnjch ;2 5 oowio eincnn Boutol gomfia don - Morkmalon 
10 d e s AnspruohG 3^/ Vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung sind in den 
UnteransprQchen beschrieben. 

Die Einrichtung zum Herstellen von aufgieSbaren HeiS- oder Kalt-GetrSnken 
bzw. Suppen oder dergfeichen, insbesondere Tee und Kaffee, besitzt einen 
15 FIQssigkeitsbehalter zur Aufnahme von FIQssigkeit und einen bewegbaren 
Korb zur Aufnahme eines AufgieSgutes. 

Die Erfindung ist dadurch gekennzeichnet, da& der Abstand des Korbes zur 
Innenwandung des Behaiters derart ausgebildet ist, da& bei Bewegung des 

20 Korbes die FIQssigkeit im Behalter vollstandig in den Korb eintritt oder sogar 
vorteilhafterweise im vvesentlichen vollstandig durch den Korb hindurchtrift 
zur gezielten Durch- bzw. Umflutung des AufgieBgutes. Ziel der Erfindung ist 
es, einen AufguB-Automaten herzusteilen, der vorzugsweise grunen Tee, 
aber auch jegliche weitere Teesorten sowie jegliche weitere Aufgu&gQter 

25 optimal umflutet, so daS die Geschmacksstoffe und gesundheitsfQrdemden 
Substanzen aus den Biattem in mSglichst kurzer BrQh- bzw, AufguSzeit mit 
maximaier Ausbeute gel&st werden. AuQerdem kann beispielsweise die hoch 
qualitative Zubereitung des Tees mit einer sehr geringen Menge Teebiatter 
stattfinden, wodurch zusStzIich ein sehr gutes Kosten-Nutzen-Verhaitnis er- 

30 reicht wIrd. 
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Im Gegensatz zum genannten Stand der Technik, der eine Teezubereitung 
im groRtechnischen MaBstab lehrt, wird zur Erreichung des Teegeschmacks 
eine sehr gute Ausbeute der Teebiatter erzielt durch die Um- bzw. Durchflu- 
tung der TeebiStter. Damit die FIQssigl<ejt Im BehSlter (1 bis ca. 10 Liter) gut 
5 die Geschmacksstoffe aus den TeeblSttem spQIt. wird die FIQssigkeit kom- 
plett durcii den verfahrenden Korb geieitet. Dies wird vorteilhafterweise da- 
durch erreicht, daB der seltliche Abstand zvyischen Korb und Behaiterwan- 
dung selir gering ausgebildet ist. 

10 Der Stand der Teclnnik (DE 196 05 067 A1) lehrt hingegen. daB zwiischen 
dem Korb und der Innenwandung des Behaiters mit ungefahr 8.000 Liter 
Fassungsvemiogen ein Abstand von mindestens 5 cm bis 10 cm zwischen 
dem Kprb und der Innenwandung ausgebildet ist. Dieser Zwischenspait ver- 
hindert eine optimale Ausbeutung des Teeguts. da nach wie vor FIQssigkeit 

15 durch diesen Rand hindurchtritt bzw. hindurchtreten muB, um den Korb zu 
bewegen. Dieser umlaufende Spalt ist zwingend erfoiderlich, da ansonsten 
der Korb mit 160 bis 200 kg Tee sich nicht mtlhelos in dem Tank bewegen 
lieBe. Durch diesen Spalt tritt beim Absenken und Hochheben des schweren 
Korbes die FIQssigkeit mit einer turbulenten und schwallartlgen Strfimung, da 

20 belspielsweise beim Hochheben des Korbes die Teebiatter im Korb aufein- 
andergepreBt werden und einen Durchtritt des Wassiers durch den Korb un- 
moglich machen, da die Korboffnungen mit den Obereinander llegenden 
Teeblattem verstopft werden. DarQber hinaus ist gemSB des Standes der 
Technik nicht beabsichtigt die Teebiatter optimal "auszubeuten". Es kommt 

25 hierbei nicht auf eine voile Entfaltung der Geschmacksstoffe an, da nach der 
Teeherstellung der Tee sowieso mit einem anderen Fruchtsaft noch ver- 
mischt wird. In der Regel werden fOr eine derartige Tee-Saft-Mischung keine 
besonders qualltativen Teesorten venwendet 

30 Irn Behaiter kann der Korb mit dem Teegufl>eispielsweise linear verfahren, 
IVorgugoweiee vertikal^ oder auch um eine Drehachse, die vorzugsweise 
senkrecht ausgebildet ist, bewegt werden. Der Korb ist so gestaltet. daB die 
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dem Behalter entnommen wird, ungesiebt gelangt 

Pooondcro vorteilhaft ict.os, wenni die Einrichtung uber eine Steuereinrich- 
tung zur Steuerung der Aufgu&herstetlung in AbhSngigkeit der FIQssigkeits- 
5 menge und/oder der Flussigkeitstemperatur und/oder der Teesorte und/oder 
der BrQhzeit laufweiat Mittels dieser halb- Oder vollautomatischen Steuerung 
gelingt eine zeitoptimierte Zubereitung von beispielsweise Tee, wobei bei 
einer vorgegebenen Teesorte eine fast vollstandige Extraktion der Teesub- 
stanzen erfolgt. Entsprechend einer gewQnscliten Teesorte und Wasser- 

10 menge wird beispielsweise das Teewasser auf eine Temperatur eriiitzt, die 
zu einer bestmoglichen Extraktion der Geschmacksstoffe aus den Teeblat- 
tern fQhrt. Hierbei wird der Korb beispielsweise langs einer durch die Steue- 
rung vorgegebenen Bewegungsrichtung lioch- und niedergefuhrt, Zus§tzlich 
wird in Abhangigkeit der Wassertemperatur und Teeart die optimale Ziehzeit 

1 5 des Tees vollautomatisch bewirkt 



Um eine individueiie Anpassung fur besonders bevorzugte Zubereitungen 
vorzunehmen, ist die Steuerungseinrichtung /n oinor Woitorbildung/ der Erfin- 
dung programmierbar bzw. bedienbar ausgebildet. Hierbei kfinnen die Pa- 

20 rameter beispielsweise fOr efne Teeherstellung (Menge, Sorte, Tempera-, 
tur,...) von einem Benutzer einzein bestimmt und eingegeben werden, bei- 
spielsweise durch eine (digitate) Eingabe Oder (Dreh-)Kn3pfe. Zusatzlich 
verfugt die Steuerung Qber ein Reinigungsprogramm zur Sduberung bzw. 
Entkalkurig des Behdlters Oder der Aniage. Es kdnnen auch einzeine Ein- 

25 stellungsvorschiage, beispielsweise zu bestimmten Sorten, auch bereits test 
programmiert und somit vorgegeben werden, Somit kann eine menugefQhr- 
te. z.B. LCD-Textdisplay-Steuerung zum einfachen Bedienen geboten wer- 
den. 

30 Mittels der Steuerung beispielsweise ist der Hub des Korbes w§hrend des 
Bruhens derart bestimmbar, daS bei einer vorbestlmmten Flussigkeitsmenge 
im oberen Hubumkehrpunkt des Korbes der Boden des Korbes im Bereich 
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| lm woitoron wird oin Boutol gur Aufnahmo von aufgioHbaron Cutom, inobo 
sondere aufbruhbaren HeiS- und Kalt-GetrSnken bzw. Suppen Oder dergj^- 
chen. insbesondere Tee. Kaffee, erfindungsgemaG dahingehend auMifebil- 
det. daB der .Beutel in mehrere, Insbesondere quer durchflutbare K^mem 
unterteilt ist. Durch die Kammem kann das Tee- bzw. AufguBgut gl^chnnaliig 
verteilt werden, so daS AnhSufungen von Tee- bzw. AufguSguywahr^nd der 
Herstellung vemiieden werden. Das Tee- bzw. AufguBgut wIrd somit auch 
besser umspQIt und ausgebeutet. Hierzu ist es nicht zwingend erforderlich, 
daS die Kammem vollstandig voneinander abgistrennt ^in mOssen. Insge- 
samt soli eine homogene Vqrteilung erzielt werden. 



10 



In einer Weiterbildung sind die Bereiche durdyAbtrenniingen voneinander 
getrennt. Die Abtrennungen konnen als NShte^nd/oder Klebungen und/oder 

15 Heftungen und /oder Perforierungen und /oefer Pressungen ausgebildet seln.. 
Des weiteren sind einzelne Kammem dss Beutels abtrennbar und/oder teil- 
bar ausgefQhrt. Somit k6nnen beispiefsweise trendorientierte Gesclimacks- 
mischungen i.B. im TeeaufguS waHrend ein und demselben AufguBverfah- 
ren erzeugt werden. Hierzu gibt nr(an beispielsweise von zwei wahlweise ver- 

20 schiedenen Teegeschmacksrtontungen je einen abgetrennten halben Beutel 
gemeinsam in das AufguSg^at. Analoges gilt z.B. fOr vier Geschmacker und 
je eine ViertelabtrenniingC Der Beutel Oder die Kammem bestehen aus ei- 
nem durchflutbaren M^erial. insbesondere Papier, Netz. Vlies, Stoff. Zellu- 
lose-Produkte oder Smnlichem. Sie haben den wesentlichen Vorteil, daS eine 

25 Entsorgung des AufguBgutes aus der iy/laschine sehr einfach und ohne Ver- 
schmutzung erfolgen kann. Dies ist besonders vorteilhaft im Gastrobereich, 
da hier eineyK:hnelle Reinigung des Gerates erforderlich ist. 



Weist dier Beutel im wesentliclien die Form des durchstromten Quersctinitts 
30 des vKorbes auf, so genQgt es pro vorbestimmter FIQssigkeitsmenge eine 
eptspirechende Anzahl Beutel (z.B. bei 6 Liter Tee drei Stuck 2-Liter-Beutel) 
<n die l^QOohiri^inzufOhron und don Bruh bzw. AufguSvorgang zu otartop j 
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fbi e C nt s o rgun g ist s e hr einfaeh und die Durchstromun g des Druh^ bzw. 



Die Einrichtung zur Zubereitung von beispielsweise Tee ermdgiicht eine indi- 
viduelle Zubereitung fUr verschiedene Teesorten und Geschmacksrichtungen 
im Gastronomie-, Buro- und Heimbefeich, wobei die Herstellung automatisch 
erfolgt Trotz dieses selbsttatigen Zubereitens werden auf schonende und 
effektive Weise Tees bei voller Entfaltung der Geschmacksstoffe hergestellt. 
Die Zubereitung von grQnem Tee erfordert eine sehr .genaue und sorgfaitige 
Vorgehensweise. die nunmehr mit der Erfindung verwirklicht wird. 

tSind an dom Bcutel Offnungen und/oder Bereioiie mit Offnungenvorggae - 
hen, so ist der leichtere Durchtritt der FIQssigkeit^duiii^^^ moglich; 
Diese, in Art von Notlaufoffnun^^ verringern den 
Durchflu&widerstaml'iSS^ Auf- und Abbewegung des Korbes nnit dem 
BaOtofTinsb e BQnd e rei w e nn d a s AufguSgut b e r e its aufg e quoll e n ist» 1 

Anhand von nachfolgenden AusfOhrungsbeispielen wird die Erfindung nSher 
eriautert. Es zeigt : 

Figur 1 eine Einrichtung zur AufguSzubereitung in einem vertikalen 




Schnitt, 



Figiir 2 



einen Korb mit Deckel in perspektivischer Ansicht, 



Figur 3 



einen Korb ohne Deckel und mit einem Einsatz mit horizontalen 



und vertikalen Unterteiiungen, 
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Figur 4 eine skizzierte erfmdungsgemaSe Einrichtung in Seitenansicht, 



5 



Figur 5 



ein Behaiter mit einem altemativen Korb und Bewegungsme- 
chanismus« 
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Figur 1 zeigt eine Teezubereitungsmaschine 1 mit einem Behalter 2. in dem 
ein Korb 3 angeordnet ist Der Belialter 2 besitzt femer einen Deckel 7, der 
schwenkbar gelagert ist. Altemativ kann der Deckel 7 auch von Hand auf 

15 den Behalter 2 aufsetzbar sein. Im Bereich des Bodens des Behalters 2 ist 
eine Heizung 6 angeordnet, die beispielsweise aus von auRen oder innen 
am Boden und/oder auch seitlich an der Behalterwand angebrachten Heiz- 
wendeln oder anderen Heizelementen besteht. Alternativ oder zusStzlich zur 
Heizung kann auch eine KQhIung 19, vorzugsweise im oberen Bereich der 

20 Seitenwandung. angebracht sein. Der Behalter 2 besitzt eine im wesentli- 
chen zylinderartige Form und wird beispielsweise aus Stahl hergestellt. Zu- 
mindest der Boden kann auch einseitig oder symmetrisch konisch ausgebil- 
det sein (vgl. Figur 4). Dies erieichtert und beschleunigt das AbfiieBen der 
FlUssigkeit aus dem Behalter 2 und dessen Reinigung. 



Der Behalter 2 kann zur leichtereh Reinigung am Boden abgerundet sein 
und Z.B. umlaufend runde Ecken besitzen. Des weiteren kann der Behalter 2 
gegen einen schnellen Energieaustausch mit der Umgebung mit einer Isolie- 
rung versehen sein. 



Der Korb 3 besitzt eine geschlossene Seitenwandung 33 und auf der Ober- 
und Unterseite eine gitterartige FlSche 30. 35 mit Offnungen 31 und 32. In 
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In Figur 5 ist eine weitere Alternative zu der Ausfuhmng gemafi Figur 1 in 
braufsicht gezeigt Hierbei dreht sich der entsprechend anders gestaltete 
Korb 3 um eine Drehachse 50. die beispielsweise von einem Motor angetrie- 
ben ist Die Drehung kann altemierend oder auch gleichbleibend erfolgen. 
Zwischen Behalter 2 und Korb 3 ist eine Dichtung 4 und 5 angeordnet, so 
daS die wesentliche Stromung durcli den Korb 3 mit seinen entsprechenden 
Offnungen 31 'und 32' erfolgt. Die Dichtungen 4 und 5 sind hierbei vertikal 
angeordnet. Bei ausreichend engem Spalt 6 kann eventuell auch auf die 
Dichtungen 4 und 5 verzichtet werden. 



10 



(DIo Figur e n 6a und 6b s e ig e n eine Braufsicht und e i nen Qiiersnhnitt einpf 
erfindungsgemaSen Beutels 20 fCir Aufbruhguter z.B. Tee. Der Beutel 2o4bX 
in hier beispielsv^eise vier gleichgrolie Kammern 21 bis 24 unterteilt. Er kann 
auch nnehr oder weniger Kammern und auch ungleichgroSe Kap^rmern auf- 
15 weisen. 

Die Kammem 21 bis 24 sind durch Nahte 25. 26 odeif Perforationen oder 
Heftungen oder Klebungen oder Pressungen voo/einander getrennt. Jede 
Kammer 21 bis 24 ist vorzugsweise mit der ol^hen Menge an AufguBgut 
20 gefOllt. Altemativ kann beispielsweise in jed^ Kammer 21 bis 24 eine unter- 
schiedliche Geschmacksrichtung Tee e^FrgefQIIt sein, um z.B. trendorientierte 
MischgetrSnke zu erzeugen. Es kanFmierdurch auch eine sehr einfache und 
flexible Herstellung von Beutelir^ mit unterschiedlichen Materialien in den 
einzelnen Kammern 21 bis 2^rm6glicht werden. 

25 

In Weiterbildungen k^nnen die Kammern 21 bis 24 uber die Flache des 
Beutels sektorenhmt bzw. bereichsweise verteilt sein. Die Kammem 21 bis 
24 ermSglicherf eine homogene Verteilung des AufguBgutes, so daR eine 
hohe Aush^te von beispielsweise den Teeblattem erzielt wird. Die Abtren-. 
30. nung Kammer muS nicht vollkommen sein. Im wesentlichen soil das 
Auf^Bgut, z,B. die Teebiatter wShrend der AufguBherstellung in ihrer Kam- 
icr vcrb l ojbon. v s 
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^lot dio Abtrennung boiopiolcw e ic e ale Porforiorung aucgobildot; go konnop - 
einzelne Kammern 21 bis 24 vom Beutel 20 abgetrennt werden und apK^ie 
Korbgrfi&e eines Korbes 3 Oder den Bedarf bei der Herstellung arfgepa&t 
5 werden. Ebenso kSnnen fur eine individuelle Mischung KannnnerpKvon mehre- 
ren Beutein 20 abgel6st werden und in einem Korb 3 (sietie/ngur 3) mit ent- 
sprechenden Unterteilungen 37,38 angeordnet werden/Hierdurch wird eine 
hohe Flexibilitat in der Zusamnnenstellung und in der^erzusteilenden Menge 
verwirklicht. In Figur 6b ist eine Alternative diipefn die Abtrennung 28 ange- 
10 deutet. Der Beutel 20 kann auch l§ngs derAotrennung 28 teilbar sein, wenrr 
die Kammern 21 bis 24 auch entlang i>rrer Mitte eine bzw. zwei zusatzliche 
Materialwande aufweisen, so daS eine gute Portionierung des AufguBgutes 
und Anpassung an die Fiussigtetemenge moglich ist 

15 Der Beutel 20 selbst b^teht vorzugsweise aus einem gut durchflutbaren 
Material z,B. Vlies;0^r einem netzartigen Stoff Oder Papier oder Zellulose- 
produkt. Durch/den Beutel 20 laBt sich somit auch der Korb 3 (siehe Figur 1) 
leicht entle^ren. Seibstverst^ndlich sind auch mehr oder weniger der darge- 
stellter>/Nahte 25, 26 mdglich, je nach Material des Aufgu&gutes und opti- 

20 mat^ Durchflutungsergebnis, das erzielt werden soil. Auch eckige Gestal- 
^ngen d e c Beutete o i nd natOrlich maglioh. 1 

Ein wesentiicher Vorteil des erfindungsggmaSen AufguBgerates tind doo' 
AufguRb e utolci besteht darin, dad Personal in Betrieben mit Systemgastro- 

25 nomie die AufguSzubereitung (vorzugsweise Tee- oder Kaffeezubereitung) 
erleichtert.wird. Durch die automatische Herstellung von beispielsweise Tee, 
insbesondere Grunem Tee, unter Berucksichtigung eines sehr guten Kosten- 
Nu^en-Verhaltnisses bei optimaler Ausbeute von Teebiattern und eines 
hochqualitativen Teeaufgusses besteht die MSglichkeit und Bereitschaft, die 

30 Erfindung in Systemgastronomien einzusetzen. Jede Teesorte oder auch 
jegliches weiteres AufguSprodukt kann mit ihrer/seiner spezifisch optimalen 
Zubereitung (Wassertemperatur mit gegebenenfalls sogar wechselndem 
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Temperaturverlauf und/oder Ziehzeit und/oder Durchflutung) hergestellt war- 
den. 

Daruber hinaus ist fQr die Aufgu&zubereitung ein Einsatz der Erfihdung nicht 
5 nurfur den Gastrobereich (10 Liter) sondern auch fUr Haushalte und BQros 
(1 bis 2 Liter) realisierbar. Insbesondere die bisher komplizierte Zubereitung 
von GrOnenn Tee, Oder beispielsweise welteren kompliziert zubereitbaren 
Kr^utertees kann mil der Erfindung gewissermaBen revolutionSr vereinfacht 
und konnfortabel gennacht werden. 

10 

Auch eine Herstellung von Kaffee bzw. Filterkaffee Oder anderen Aufbruh- 
oder -gufigQtern wird ebenfalls moglich. Das erfindungsgemaSe Bruhen be- 
sitzt im Gegensatz zum ubilchen Durchlauf-Verfahren bei der Filterkaffee- 
Herstellung den Vorteil eines wesentlich hoheren Kosten-Nutzen-Verhalt- 
15 nisses sowie eine hfihere Aroma-Ausbeute. Fur die Kaffeezubereitung wird 
folgifch weniger Kaffeemelii benStigt. Zudem wird ein grdl^eres Aroma ent- 
faltet. Die Zubereitung ist du&erst einfach, schneli und komfortabel. 

Um mehrere AufguBguter, wie beispielsweise verschiedene Teesorten o. a. 
20 bereitzusteiien, kann eine erfindungsgemS&e Maschine mit verscliiedenen 
Vorratsbehaitern in Verbindung stelien. Naclidem eine Sorte liergestellt wur- 
de. wird diese in den dafur vorgesehenen Vorratsbelidlter etngefullt und bis 
zur Entnahme des Tees eventuell wamrtgehalten dort aufbewahrt. Gleiches 
kann mit der nachsten Teesorte und welteren Vorratsbehaitern geschehen. 

25 

Neben den gezeigten und beschriebenen Ausfuhrungsbeispielen sind 
selbstverstandlich auch andere Ausftihrungen durch die vorliegende Erfin- 
dung abgedeckt. kann es auch vorte i lhaft sein - den b g schr i ebQnenBgujtel 
auffullbar durch den Bediener zu machen. Hierdurchjsaofr-ef^^ Ware 
30 nach Beiieben.in den BeuteleingefiHI^^ Beutel kann dann mit 

einem heri<oj33f]jl^^ versehen werden. Es kann aber auch aus- 

^ fcrrClTondbein duroh Ginfochcs Umknicken e iner e ventuell v o rgesehenen Le ^ 
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/Goho oinon guoroiohondcn VoroohluS, inobeoondorc wenn der Bcutel indgn 
oben beschriebenen Korb eingelegt wird, zu schaffen. ^^^^'^ 

Der Beutel 20 kann Offnungen 40 (Figur 7) aufjfsiSen. die ein direktes Hin- 
5 durchtreten der FlOssigkeit durch den B^ut^fzO, ohne Kontakt mit dam Auf- 
guSgut, bei der Bewegung des^^KtSfbes 3 erlauben. Dies kann zu zusStzll- 
chen Verwirbelungen ijpd-'daiTnit einer besseren Ausbeute des AufguSgutes 
fuhren. und bel^st^fzudem den Antrieb des Korbes 3 weniger, da der StrS- 
mungsjwd^tand des Korbes 3 samt Beutel 20 und Aufgu&gut geringer ist 
10 qtSoci wc\em Bcutel 20 ohnc Offnungen 40: i 

Insbesondere fur den Betrieb in beispielswelse Kantinen oder Buros und 
auch fur die Herstellung einzelner Portionen konnen die einzelnen Schritte 
der GetrSnkeherstellung und der Bereitstellung der Maschine fur die nachste 
15 Anforderung automatisiert werden. Hierzu ist es erforderlich oder zumindest 
vorteilhaft, wenn ^ Portionsbeutel^^ mit AufguQgut automatisch oder ma- 
^nuell dem Korb 3 zugefOhrt und nach Herstellung des Getrdnkes wieder au- 
^tomatisch entsorgt, das hei&t beispielsweise automatisch in einen Abfallbe- 
halter ausgeworfen wird. Die Herstellung kann dabei entsprechend des be- 
20 anspruchten Verfahrens und mit der erfinderischen Einrichtung erfolgen. 

Die oben^'beschriebenen Anwendungsfalle, in denen Tee oder eine andere 
bestimmte GetrSnkeart erwahnt wurde, k6nnen selbstverstandlich auch auf 
jedes andere Aufguf^gut, also auch Kaltgetranke, Drinks, Suppen oder Shnli-' 
25 ches angewandt werden. 
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10 1 . Einrichtung (1) zum Herstellen von aufgieBbaren GetrSnken. insbesondere 
aufbriihbaren HeiBgetranken bzw. Suppen oder dergleichen, wie Tee oder 
Kaffee, wobei die Einrichtung einen Flussigkeitsbehalter (2) und einen ver- 
tikal bewegbaren Korb (3) zur Aufnahme eines AufgieSgutes aufweist, 
dadurch qekennzeichnet . 

15 daB der Korb (3) einen mit DurchstrSmoffnungen versehenen Boden und 
Deckel aufweist, 

daB der Zwischenraum (6) zwischen dem Korb (3) und der Innenwandung 

des BehSlters (2) im wesentlichen abgedichtet ist, 

daB bei vertikaler Bewegung des Korbes (3) die FIQssigkeit des Behalters 
20 (2) durch den Boden und den Deckel des Korbes (3) hindurchtritt zur ge- 

zielten Durch- bzw. Umflutung des AufgieBgutes, und 

daB die Einrichtung (1) eine programmierbare Steuereinrichtung zur Steue- 

rung der GetrSnkehersteliung in Abhangigkeit der FIQssigkeitsnnenge 

und/oder FIQssigkeitstennperatur und/oder Teesorte und/oder BrQh- bzw. 
25 AufguBzeit aufweist. 

2. Einrichtung (1) nach Anspruch 1, dadurch qekennzeichnet daB die FIQs- 
sigkeit im wesentlichen vollstdndig durch den Korb (3) hindurchtritt. 

30 3. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspriiche. dadurch qekenn- 
zeichnet . daB der Korb (3) um eine vertikale Achse drehbar gelagert ist. 
um kontinuieriiche, wechselnde oder alternierende Drehbewegungen aus- 
zufQhren. 
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4. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprQche, dadurch qekenn- 
zeichnet dafi der Zwischenraum zwischen Korbrand und Behalterinnen- 
wandung mit einer vorzugsweise im oberen und/oder unteren Bereich des 

5 Korbes (3) angeordneten, insbesondere umlaufenden Dichteinrichtung (4. 
5) versehen ist. 

5. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch gekenn- 
zeichnet daR zur Bewegung des Korbes (3) ein Antrieb oder eine Hydrau- 

10 Ilk, insbesondere eine Wasserhydrauiik vorgesehen ist. 

6. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch gekenn- 
zeichnet . da& die Wasserhydrauiik an einen WasseranschluK anschlie&bar 
bzw. angeschtossen ist. 

15 

7. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprOche, dadurch qekenn- 
zeichnet . dad die Seitenwandung des Korbes (3) weitgehend undurchlSs- 
sig ist. 

20 8. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch qekenn- 
zeichnet . daS der Korb (3) horizontale Unterteilungen, vorzugsweise fOr 
vertikale Auf- und Abwdrtsbewegungen und/oder vertikale Unterteilungen, 
vorzugsweise fur Drehbewegungen um eine horizontale Achse aufweist. 

25 9. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch gekenn- 
zeichnet . daR der Hub des Korbes (3) wahrend des Aufgusses so be- 
stimmbar ist, daB bei einer vorbestimmten Flussigkeitsmenge im oberen 
Hubumkehrpunkt des Korbes (3) der Boden des Korbes (3) im Bereich der 
FlUssigkeitsoberflache angeordnet ist. 

30 

10. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprQche, dadurch oekenn- 
zeichnet . da& der Hub des Korbes (3) wdhrend des Aufgusses so be- 
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stimmbar ist. da& bei einer vorbestimmten Flussigkeitsmenge im unteren 
Hubumkehrpunkt des Korbes (3) die Oberkante des Korb s (3) oberhalb 
der FlQssigkeitsoberflSche angeordnet ist. 

5 11. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch aekenn- 
zeichnet . da& zur Erfassung des Hubweges des Korbes (3) eine Weger- 
fassungs-Sensorik angeordnet ist. 

12. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspriiche, aekennzeichnet 
10 durch eine Heizung (6), vorzugsweise am Boden des Behalters (2), zur 

ErwSrmung der FlUssigkeit im Behditer (2). 

13. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprQche, aekennzeichnet 
durch eine KUhlung, die vorzugsweise im oberen Bereich der Seitenwan- 

15 dung des Behditers (2) angeordnet ist. 

14. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprOche, aekennzeichnet 
durch einen Temperatursensor zur Eri'assung der Temperatur der Flussig- 
keit im Behalter (2). 

20 

15. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch aekenn- 
zeichnet . daB der Behditer (2) vorzugsweise mit einem Deckel (7) ver- 
schlie&bar ist. 

25 16. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch gekenn- 
zeichnet . daB die Einrichtung einen Sensor aufweist zur Feststellung, ob 
der Behalter (2) geschlossen ist. 

17, Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, aekennzeichnet 
30 durch eine Anzeige, insbesondere eine LCD-Displayanzeige und/oder Si- 
gnaleinrichtung. 
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18. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprOche. aekennzeichnet 
durch eine AufhSngungs inrichtung fur den Behaiter (2). 

1 9. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprQche, qekennzeichnet 
durch einen Sensor zur Erfassung des Gewichts bzw. der Menge der sich 
im Behaiter (2) beftndlichen Flussigkeit. 



20. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch qekenn- 
zeichnet . daS der Sensor zur Erfassung des FlOssigkeitsgewichts bzw. der 

10 -menge durch eine Einrichtung mit Dehn-Me&streifen ausgebiidet 1st. 

21. Verfahren zum Herstellen von aufgie&baren Getranken. insbesondere auf- 
brOhbaren Hei&getranken bzw. Suppen oder dergleichen, wie Tee oder 
Kaffee» mit einer Vorrichtung gemSK Anspruchi, wobei in einem BehdKer 

15 (2) mit FIQssigkeit ein Kerb (3), der ein AufgieBgut aufnimmt. bewegt wird, 
dadurch qekennzeichnet da& zur Herstellung des Getrdnks die FlQssig- 
keitsmenge im Behaiter (2) vorbestimmt und eingefQIit und/oder die ein- 
gefQIIte FIQssigkeitsmenge ermittelt wird. die FIQssigkeit im Behdlter (2) auf 
eine vorbestimmte Temperatur enA^drmt oder abgekQhIt wird und in Abhan- 

20 gigkeit der ermittelten Menge und/oder der Temperatur der FIQssigkeit 
und/oder der Art des Aufgie&gutes die Bruh- bzw. Aufgu&zeit festgeiegt 
wird. 



22.Verfahren nach Anspruch 25. dadurch qekennzeichnet . daB in Abhangig- 
25 keit der gewShlten und/oder ermittelten Menge und/oder der Temperatur 
der FIQssigkeit und/oder der Art des AufgieSgutes die Bewegungsstrecke 
des Korbes (3) festgeiegt wird. 



23.Verfahren nach einem der vorherigen AnsprQche. dadurch qekennzeich- 
30 net, daB nach Herstellung des Getranks festgestellt wird, ob Fiussigkeit 
dem Behdlter (2) entnommen wird, und daB in Abhangigkeit dieser Fest- 
stellung oder zur Beibehaltung einer gewQnschten Temperatur die Helzung 
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und/oder KQhIung (6) aus- oder eingeschaitet wird. 



24. Verfahren nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch oekennzeich- 
net . da& vor dem BefQIIen des Behditers (2) mit FIQssigkeit eine Justierung 

5 einer Gewichtsme&einrichtung durchgefOhrt wird. 

25. Verfahren nach einem der vorherigen Ansprliche, dadurch qekennzeich- 
net . daS wahrend Oder nach Ablassen eines Teils der Flussigkeit die Flus- 
sigkeitsmenge inn Behalter (2) festgestellt und/oder angezelgt wird. 

10 

26. Verfahren nach einem der vorherigen Anspruche. dadurch gekennzeich- 
net da& vor Aufheizen der FlUssigkeit gepruft wird, ob der Behalter (2) ge- 
schlossen ist. 



15 27.Verfahren nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch aekennzeich- 
net . daK nach der Hersteflung des Getranks der Korb (3) aus der FIQsstg- 
keit bewegt wird und das Ende der Herstellung angezeigt wird. 



28. Verfahren nach einem der vorherigen AnsprOche, dadurch gekennzeich- 
20 net, dad wahrend der Herstellung des Getranks die verbleibende BrUh- 

bzw. Aufgullzeit bis zum Herstellungsende und/oder die gesamte Herstei- 
lungszeit angezeigt wird. 

29. Verfahren nach einem der vorherigen AnsprQche, dadurch gekennzeich- 
25 riet, daB der Korb (3) mittels eines Antrlebes oder einer Hydrauiik, insbe- 

sondere Wasserhydraulik, bewegt wird. 
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Date of mailing (day/mo nth/year) 
22 May 2002 (22.05.02) 


Applicant's or agent's fife reference 
DEL-0620a-99 


IMPORTANT NOTIFICATION 


International appHcation No. 
PCT/EPOD/09043 


International filing data (day/month/year; 
15 Septenaber 2000 (15.09.00) 


Applicant 

LANGBAUER, Werner 



1. Transmittal of the translation to the applicant. 

The international Bureau transmits herewith a copy of the English translation made by the 
International Bureau of the international preliminary examination report established by the 
International Preliminary Examining Authority. 



2. Transmittal of the copy of the translation to the elected Offices. 

The International Bureau notifies the applicant that copies of that translation have been 
transmitted to the following elected Offices requiring such translation: 

CA,CN,JP,KP,KR,US 



The following elected Offices, having waived the requirement for such a transmittal at this time, 
will receive copies of that translation from the International Bureau only upon their request: 

AP,EA,EP,AE,AG,AUAM,AT,AU,A2,BA,BB,BG,BR,BY,BZ,CH,CR,CU,CZ,DE,DK,DM,D2,EE,ES,FI, 

GB,GD,GE,GH,GM,HR,HU,iD,IL,INJS.KE,KG,KZ,LC,LK,LR,LS,LT,LU,LV,MA,MD,MG,MK,MN,MW, 

MX,M2,NO,NZ,PL,PT,RO,RU,SD,SE,SG,SI,SK,SLJJ,TM,TR,TT,TZ,UA,UG,UZ,VN,YU,ZA,ZW,OA 



3. Reminder regarding translation into (one of) the official language(s) of the elected Office(s). 

The applicant is reminded that, where a translation of the international application must be 
furnished to an elected Office, that translation must contain a translation of any annexes to the 
International preliminary examination report. 

It is the applicant's responsibility to prepare and furnish such translation directly to each elected 
Office concerned (Rule 74.1). See Volume II of the PCT Applicant's Guide for further details. 
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1211 Geneva 20« Switzerland 
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PCX 

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT 
(PCT Article 36 and Rule 70) 



Applicant's or agent* s file reference 
DEL.0620a-99 


ir^n iTTin'Tuirn Ar^T/Mu Notification of Transmittal of International 
FOR FURTHER ACTION preliminary Examination Report (Form PCT/IPEA/416) 


International application No. 

PCT/EP00/p9043 


International filing date (day/month/year) 
15 September 2000 (15.09.00) 


Priority date {day/month/year) 

17 September 1999 (17.09.99) 



International Patent Classification (IPC) or national classification and IPC 



.A47J 31/00 



Applicant 



LANGBAUER, Werner 



This international preliminary examination report has been prepared by this International Preliminary Examining 
Authority and is transmitted to the applicant according to Article 36. 



2. This REPORT consists of a total of . 



. sheets, including this cover sheet. 



This report is also accompanied by ANNEXES, i.e., sheets of the description, claims and/or drawings which have 
been amended and are the basis for this report and/or sheets containing rectifications made before this Authority 
(see Rule 70.16 and Section 607 of the Administrative Instructions under the PCT). 



These annexes consist of a total of_ 



. sheets. 



3. This report contains indications relating to the following items: 
Basis of the report 
Priority 

Non-establishment of opinion with regard to novelty, inventive step and industrial applicability 
Lack of unity of invention 

Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicability; 
citations iEuici. explanations supporting such statement 

Certain documents cited 

Certain defects in the international application 

Certain observations on the intemational application 



I 


12^ 


II 


□ 


III 


□ 


IV 


□ 


V 




VI 


□ 


VII 


□ 


VIII 


□ 



Date of submission of the demand 

06 April 2001 (06.04.01) 


Date of completion of this report 

14 November 2001 (14.1L2001) 


Name and mailing address of the IPEA/EP 
Facsimile No. 


Authorized officer 
Telephone No. 
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1 . This report has been drawn on the basis of {Replacement sheets which have been furnished to the receiving Office in response to an invitation 
under Article 14 are referred to in this report as "originally filed" and are not annexed to the report since they do not contain amendments.): 

the intemationaJ application as originaJIy filed. 

I I the description, pages 5-7,9-14 J 8-22 as originally filed, 

pages K2,2a-2bJ,4,8 , filed with the demand, 

pages 15-17,23-26 filed with the letter of — 

pages . filed with the letter of — 



10 October 2001 (\QAQ.200l) 



I I the claims. 



Nos. 
Nos. 
Nos. 
Nos- 
Nos, 



1-29 



, as originally filed, 

, as amended under Article 19, 

, filed with the demand, 

, filed with the letter of 

, filed with the letter of 



10 October 2001 n0.10.200n 



I I the drawings, 



sheets/fig 
sheets/fig 
sheets/fig 
sheets/fig 



1/4-4/4 



, as originally filed, 
, filed with the demand, 
, filed with the letter of 
, filed with the letter of 



2. The amendments have resulted in the cancellation of: 

I I the description, pages 

I I the claims, Nos. 



□ 

the drawings, sheets/fig 



2 I I This report has been established as if (some of) the amendments had not been made, since they have been considered 
' — ' to go beyond the disclosure as filed, as indicated in the Supplemental Box (Rule 70.2(c)). 

4. Additional observations, if necessary: 
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V. Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicability; 
citations and explanations supporting' such statement 



Statement 
Novelty (N) 

Inventive step (IS) 
Industrial applicability (lA) 



Claims 
Claims 

Claims 
Claims 

Claims 

Claims 



1-29 



1-29 



1-29 



YES 
NO 
YES 
NO 

YES 
NO 



Citations and explanations 

Prior art: GB-A-509740 - see preamble of Claim 1. Said 
document shows a basket within which is an infusible 
substance. Said basket is so displaced inside a container 
holding liquid that a flow of liquid through the infusible 
substance is achieved at least via the sides of the 
basket . 

Problem: to improve the known device and thereby ensure a 
perfect congruity between the liquid and the infusible 
substance. 

Solution: see characterising part of Claim 1. 

The basket proposed by the present invention comprises a 
base, with holes through which the liquid can flow, and a 
lid, with the space between the basket and the inner wall 
of the container being sealed. In addition, a 
programmable control device is also provided, to allow the 
preparation of the beverage to be controlled as a function 
of the amount of liquid and/or the temperature of the 
liquid and/or the type of tea and/or -time needed for 
brewi-ng or infusion. In this way, it is possible to 



/ 
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achieve an optimum circulation of liquid through the 
infusible substance and an infusion process adapted to 
satisfy to all the important parameters, such that even 
beverages from substances that are difficult to infuse can 
be produced in an optimum manner and be of a consistent 
quality. The proposed measures are not known from the 
prior art (PCT Article 33(2)) nor are they suggested 
therein (PCT Article 33(3)). 

The independent Claim 21 relates to a method for preparing 
infusible drinks using a device according to Claim 1. 
Said claim thus likewise satisfies the requirements in 
respect of novelty and inventive step in relation to the 
prior art (PCT Article 33(2) and (3)), 

Dependent claims 2-20 and 22-29 relate to further 
embodiments of the independent Claims 1 and 21. In 
consequence, they too satisfy the requirements in respect 
of novelty and inventive step in relation to the prior art 
(PCT Article 33(2) and (3)). 
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Deutsches Patent- und Markenamt ■ 80297 MOnchen 
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85055 Ingolstadt 
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Eri. 



MOnchen, den 17. April 2000 
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Aktenzeichen: 1 99 44 605.9 
Anmeider Langbauer 



ihrZelchen: DEL-0620-99 



BItte Aktenzeichen und Anmeider bel 
alien Elngaben und Zahlungen angeben 



Zutreffendes ist angekreuzt \Ei und/oder aus ausgefOlItt 



Ergebnis einer Druckschriftenermittlung 

Auf den Antrag des 

wirksamam 17. September 1999 gemas El § 43 Patentgesetz Q § 7 Gebrauchsmustergesetz 
sind die auf den beigefOgten Aniagen angegebenen dffentiichen Druckschriften ennittelt worden. 
ErmitteK wurde in foigenden Patentklassen: 

Klasse/Gruppe PrUfer Patentabt 



A47J 31/20 Gerslmann 16 



■( 

Die Recherche Im Deutschen Patent- und Markenamt stutzt sich auf die Patentliteratur folgender Lander und Organlsationen: 

Deutschland (DE.DD). Osten-eich. Schweiz, Frankrelch, GroBbritannien, USA, Japan (Abstracts), 
UDSSR (Abstracts), Europaisches Patentamt. WIPO. 

Recherchiert wurde auHerdem in foigenden Datenbanken: 

Aniagen: 2-1ach Patentabteilung 11 

Aniagen 1 , 2 und 3 zur Mitteilung der emnlttelten Druckschriften Recherchen-Leitstelle 



i Druckschrift(en) bzw. Ablichtung(en) 




P2251 

OS/99 
06.95 



Annatimostelte und 

Nachtbrlefkasten 

nur 

ZweibrOekenstraae 12 



SchneilbahnanschluC^ im 
MOnchner Verkehrs- und 
Taritverbund(MW): 



DienstgabSudQ 

ZwelbrOckanstraQe 12 (Hauptgebdude) 
Zwaibruckenstra&e 5-7 (Breiterhof) 
Cindnnatistreae 64 
Rosenheimar Stra&e 1 16 
BaianstraOe 59 

ZweibrOckenstra&e 12 (Hauptgebaude}. 
ZweibrOckenstraOe 5-7 (Breiterhof): 



Hausadrasse (fOr Fracht) 
Deutsches Patent- und Markenamt 
ZweibruckanstraOe 12 
80331 MOnchen 



Telefon (089) 21954 
Telefax (089) 2195-2221 



Landeszentralbank MOnchen 700 010 54 
{BLZ700000 00) 



Intemet-Adrease http://www.patent-und-marKenamt.de 



Rosenheimer Str. 116/ Balanstratte 59 

Alia S-Bahnen Rlchtung Ostbahnhof, ab Ostbahnhof Busllnlen 



CindnnatlstraQe 64 



b utsch sPat nt- Markenamt datum: 14.^2000 seite: i 

199 44 605.9 



Deutsches Patent- und Markenamt » 80297 MOnchian 



An! age 1 



zur Mltteilung uber die erm1 ttel+en Druckschrif ten 
gemSiB § 43 des Patentgesetzes 



Druckschr 1 f ten : 

DE-OS 17 92 615 



( 



45 



I Bitte Anmelder/lnhaber * Aktenzeichen bei alien Bngaben angeben; bei Zahlungen auch Verwendungszweck. Hinweise auf der ROcksei te beachten H 

Annehmestelle und Dlenst0SbXude Hausadresse (fUr Fraeht) Tolofon (089) 2195-0 Bankvorblnduno 



FQrden Anmefder/Antragsteiler 

Aniage 

zur Mitteflung der emtittelten Druckschriften 

Aktenzelchen 

199 44 605.9 



Eriauterungen zu den ermittelten Druckschriften: 


1 


2 


3 


Kate- 
gorie 


Ermittelte Druckschriften/Erlduterungen 


Betrifft 
Anspruch 


A 


DE-OS 17 92615 





i Deutsches Patent-Hid Markenamt 

80297 MOnchen 



P2253 

11/98 
06.95 



Erkldrungen slehe Aniage 3 ( P 2255 ) 



Deutsches Patent- u^Mark namt 



Aniage 3 

zur Mitteiiung der rmittelten Druckachriflen 



Hinweise zur Mitteilung (Vordruck P 2251) 

EIne Gewdhr fOr die Vollstandigkeit der Ermittiung wird nicht geleistet (§ 43 Abs. 7 Patentgesetz bzw. § 7 Abs. 
2 Gebrauchsmustergesetz i.V.m. § 43 Abs; 7 Satz 1 Patentgesetz). 

Die angegebene Patentliteratur kann in den Auslegehallen des Deutschen Patent- und Markenamts, 80331 
IVlQnchen, ZweibrQckenstrafie 12, oder 10969 Berlin, Gitscliiner Str. 97 eingesehen werden; deutsche Patent- 
schriften, Auslegeschriften und Offenlegungsschriften auch in den Patentinformationszentren. Ein Verzeichnis 
Qber diese Patentinformationszentren kann auf Wunsch vom Deutschen Patent- und Markenamt sowie von 
einigen Prlvatfirnnen bezogen werden. 



Erkiarungen zur Aniage 2 (Vordruck P 2253) 

Spaltal: Kategorie 

Es bedeutet: 

X: Druckschriften, die Neuheit oder Erftndungsh&he allein in Frage stellen 

Y: Druckschrlften, die die Erfindungsii&he zusammen mit anderen Druckschrfften in Frage stellen 

A: Allgemein zum Stand der Technlk. technologischer Hintergrund 

O: Nlcht-schrlftllche Offenbarung, z.B. ein in einer nachver6ffentlichten Druckschrlft abgedruckter 

Vortrag.der vor dem Anmelde- oder Prioritatstag Sffentlich gehalten wurde 
P: Im Prioritatslntervall verOffentlichte Drucl<schriften 

T: Nachverdffentlichte, nicht kollidferende Druckschrlften, die die Theorie der angemeldetenErflndung 
betreffen und fiir ein besseres Verstandnis der angemeldeten Erfindung nOtzlich sein kOnnen bzw. 
zeigen, 6aQ> der angemeldeten Erfindung zugrunde liegende Gedankengdnge oder Sachverhalte 
faisch seIn k6nnten 

E: Aitere Anmeldungen gemaS § 3 Abs. 2 PatG (bei Recherchen nach § 43 PatG); aitere Patentahmel- 

dungen oder ditere Gebrauchsmuster gemdQ § 1 5 GbmG (be! Recherchen nach § 7 GbmG) 
D: Druckschriflen. die bereits in der Patentanmeldung genannt sind 

L: Aus besonderen Gmnden genannte Druckschriften, z.B. zum Verfiffentllchungstag einer Entgegen* 
haltung oder bel Zweifein an der Prioritat. 

Spalte 2: Ermittelte Druckschriften / Erlauterungen 

Veroff.: Veroffentlichungstag einer Druckschrift im Prioritatsinten/all 

nr: Nicht recherchiert, da allgemein bekannter Stand der Technlk, oder nicht recherchierbar 

=: Druckschriften, die auf dieselbe Ursprungsanmeldung zuruckgehen f 'Patentfamillen") oder auf 

die sich Referate oder Abstracts beziehen. 
"-": Nichts ermittelt 

Spalte 3: Betroffene Anspruche 

Hter sind die AnsprQche unter Zuordnung zu den in Spalte 2 genannten reievanten Stellen angegeben. 
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Absender: INTERNATIONALE REOTERCHENBEHGRDE 



:^^R 



An 



Bergnteler, Werner 
Friedrich-Ebert-Str. 84 
D-85055 Ingolstadt 
GERMANY 



CT 



29. Jan. 2001 
Erl 



AUFFORDERUNG ZUR ZAHLUNG 
ZUSATZLICHER GEBOHREN 



(Artikel 17(3)a) und Regel 40.1 PCT) 



Absendedatum 

|T ag/Monat/Jahr) 



25/01/2001 



Aktenzeichen des Anmelders oder Anwalts 
DEL-0620a-99 



ZAHLUNG FALLIG 

tnnerhalb von oU 
ab obigem Absendedatunri 



MOOCattKn/Tagen 



Internationales Aktenzeichen 

PCT/EP 00/09043 



Internationales Anmeldedatum 
(Tag/Monat/Jahr) 



15/09/2000 



Anmelder 

LANGBAUER Werner 



1 . Die Internationale RecherclienbeliSrde 

i) ist der Auffassung. daB die intemationaie Anmeldung . 



. (AnzaN) Erfindungen umfaBt, die in 



den>5)afiQafJ6nd/auf gesondertem Blatt angegebenen Anspruchen erfaBt sind: 

und ist der Auffassung, da3 die Internationale Anmeldung dem Erfordernis der Einheitlichkeit der Erfindung 
(Regel 13.1 , 13.2 und 13.3) nicht entspricht, und zwar aus dd£KM3KEXiiiKhend/auf gesondertem Blatt angegebenen 
GrOnden: 



ii) fx] hat eine intemationaie Teilrecherche 
durchgefOhrt (siehe Anhang) 



I I wird den intemationalen Recherchenbericht erstellen 



fOr die Telle der internationafen Anmeldur^g, die sich auf die in den AnsprOchen Nr. 

1-33 „ zuerst enwahnte Erfindung beziehen. 

iii) wird den Intemationalen Recherchenbericht fOr die Obrigen Teile der intemationalen Anmeldung nur insoweit 
erstellen, als zusStzliche GebOhren entrichtet werden 

2. Der Anmelder wird aufgefordert innerhalb der obengenanhten Frist den nachstehenden angegebenen Betrag zu 
entrichten: 



EUR 945. QQ 



GebOhrpTo zusdtzliche Erfindung 



Anzahl der zus&tzticlien Erfindungen 



EUR 945. QQ 



Gesamtbefrag dar zusdtzfichen GebOhren 



Oder, 



Dem Anmelder wird mitgeteilt. daS nach Regel 40.2 c) die Zahfung einer zusatzlichen GebQhr unter Widerspruch 
erfolgen kann; dem Widerspruch ist eine BegrGndung des Inhaits beizufugen, daB die intemationaie Anmeldung das 
Erfordernis der Einheitlichkeit der Erfindung erfOlle oder daB der Betrag der geforderten zusatzlichen GebOhr OberhOht 



3. Q Die AnsprOche Nr, 



,haben sich aufgrund von Mangein nach Artikel 17(2)a) als nicht 



recherchierbar gemaB Artikel 17(2)b) enviesen und wurden deshalb keiner Erfindung zugeordnet. 



Name und Postanschrift der Intemationalen RecherchenbehSrde 
Europaisches Patentamt. P.B. 5813 Patentlaan 2 



J 



M\ NL-2280 HV Riiswijk 
.Sal Tel. (+31 -70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl. 
Fax: (+31-70) 340-3016 



Bevollmachtigter Bediensteter 

Louis Kalnde 



[VF 1 0^^ OS. M I €. I 
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Internationales Aktenzelchen 


AUFFORDERUNG ZUR ZAHL 


zusAtzucher gebOhren 


Wr/EP 00/09043 



— r- 



Die Internationale Recherchenbehorde hat festgestelU, da6 diese 
Internationale Anmeldung mehrere (Gruppen von) Erflndungen enthalt, 
namllch: 



1. Anspruche: 1-33 



Einrlchtung und Verfahren zum Herstellen von Getranken 
mittels eines bewegbaren Korbes 



2. Anspruche: 34-40 

Beutel zur Aufnahme von aufgleBbaren fietrSnken 

A. GB-A-509740 (Dl) offenbart eine Einrlchtung gemaB den Anspruche 1 
bis 4. D1e Merkmale des Anspruchs 5 bestlmmen somit den Beitrag des 
Gegenstands dl eser Gruppe von AnsprQche zum Stand der Technik und werden 
als "besondere technlsche Merkmale" im Sinne von Regel 13.2 PCT 
angesehen. Die mit diesen "besonderen technischen Merkmalen" zu losende 
Aufgabe kann somit darin geseheh werden, daB der axlale Zwischenraum 
zwlschen Korb und Behalterwandung ausreichend abgedlchtet wird 

B. Der unabhangige Anspruch 34 hat mit diesem Dokument Dl nur 
gemein, daB es einen "Beutel" (Korb) zur Aufnahme von aufbruhbaren 
HeiBgetranken betrlfft. Folglich sind alle weitere Merkmale des 
Anspruchs 34 als "besondere technlsche Merkmale" 1m Sinne von Artlkel 
13.2 PCT anzusehen. Die mit diesen "besonderefn technischen Merkmalen" zu 
losende Aufgabe kann somit darin gesehen werden, daB Anhaufungen von 
AufguBgut wahrend der Herstellung vermieden werden. 

C. Da die "besondere technlsche Merkmale" fur die obenstehende 
Punkte A und B nicht als gleich, noch als entsprechend angesehen werden 
konnen, well s1e unterschledllche Losungen zu unterschiedllchen Aufgaben 
bieten, besteht zwlschen Ihnen kein technlscher Zusammenhang. Folglich 
ist die Erfordernis der Einheltlichkeit der Erflndung gemaB Regel 13.1 
PCT nicht erfullt. 



Formblatt PCT/)SA/206 (gesondertes Blatt) (Jufi 1992) 



TEILRECHERCHE | PCT/EP 00/09043 

1 .DiesQ Mittaflung ist ein Anhano z^^ffordenina zur Zahlunq zusSttzWcher GebOhreag^mblatt PCT/lSA/206). 
Sle unterrichtet Dber das Ergebni^V intemationalen B cherclie zu den Tellen der l^^ationalen Anmeldung, die 
sich auf die in den folgenden Anspruchen zuerst env&hnte Erfindung beziehen: 



2.Bei dieser Mitteiiunq handelt es sich nicht um den Intemationalen Recherchenbericht der nach Artlkel 18 und Regel 43 
erstelit wird. 

3.2ahlt der Anmelder die zusatzlichen RecherchengebQhren nicht, so gelten die Angaben in dieser Mitteilung als Ergeb- 
nls der intemationalen Recherche und werden in dieser Form in den intemationalen Recherchenbericht aufgenommen. 



4.Zahlt der Anmelder zusStzliche Gebuhren so werden in den Recherchenbericht sowohl die Angab n dieser Mitteilung 
als auch das Ergebnis der intemationalen Recherche zu den ubrigen Teilen der intemationalen Anmeldung aufgenom- 
men, fur die zusatzliche Gebuhren entrichtet wurden. 



C. ALSWESE^JTLtCHANGESEHENEU^f^ERUGEN 


Kategorie^ 


Bezeichnung der VerOffentijchung, soweit erforderfich unter Angabe der In Betracht kommenden TeQe 


Betr. Anspoich Nr. 


X 
Y 


GB 509 740 A (REINHOLZ) 

17. August 1939 (1939-08-17) 

Seite 1, Zeile 92 -Seite 2, Zeile 76; 

Abbi 1 dungen 


1-4.6,13 
15 


Y 


EP 0 627 186 A (SARA LEE/DE N.V.) 

7. Dezember 1994 (1994-12-07) 

Spalte 9. Zeile 32 -Spalte 14. Zeile 21; 

Abbi 1 dungen 1,2 


15 


X 
Y 


DE 44 29 130 A (STEMME) 

22. Februar 1996 (1996-02-22) 

Spalte 2. Zeile 2 -Spalte 4, Zeile 44; 
Abbi 1 dung 1 


I. 2.4,6. 
10,16, 
18,19.22 

II. 12. 
23-27, 
31-33 


Y 


US 4 508 916 A (BECKER ET AL) 
2. September 1986 (1986-09-02) 

Spalte 2, Zeile 21 -Spalte 5, Zeile 29; 
Abbi 1 dungen 1-3 


11.12. 
25-27, 
31-33 


Y 
A 


DE 26 52 399 A (BOSCH-SIEMENS HAUSGERATE 
GMBH) 18. Mai 1978 (1978-05-18) 
Seite 11, Absatz 2 -Seite 13. Absatz 1; 
Abbi 1 dungen 1,5,6 

-/" . 


23,24 
28,29 


X Weitere VerOffentlichungen sihd der Fortsetzung von Feid C zu X S'^*^® Anhang Patentfamilie 
L— 1 entnehmen I— J 


' Besondere Kategorien von angegebenen VerOffentlichungen : ^ Spatere VerOffentiichung, die nach dem intemationalen Anmeldedatum 

"A- VerOffentlichung. die den allgemelnen Stand derTechnik deflnlert, l1?'^S!!fn!S'l^^^^ 

flhsr niftt* Alfi hasnnHam hortniiteam amiLOAhian brf Anmeldung nicht Kolildlert, sondem nur zumVerstandnis des der 
™^"^^'s'»sondersbadeutsamaJttUseh^^^^ Erfindung zugrundeilegenden Prinzips Oder der ihrzugrundeliegenden 

"E aiteres Dokument, das jedoch erst am oder nach dem intemationalen Theorie angegeben ist 

Anmeldedatum verOffentlicht worden ist -X" VerOffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erflndung 

'L* VerOffentlichung, die geefgnet ist, einen Prioritatsanspruch zweifefhaft er- kann allein aufgrund dieser VerOffentiichung nscht als neu oder auf 
scheinen zu iassen, oder durch die das VerOffentitcnungsdatum einer erfinderischer Tatigl^eit beruhend betrachtet werden 
anderen Im Recherchenbericht genannten VerOffentlichung belegt werden .y. VerOffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
sol) Oder die aus etnem anderen besonderen Gnind angegeben ist (wie (<ann nicht als auf erfinderischer Tatlgkeit beruhend betrachtet 
ausgefOhrt) werden, wenn die VerOffentiichung mIt einer oder mehreren anderen 

"0" VerOffentlichung. die sich auf eine mundliche Otfenbarung, VerOffentlichungen diese Kategone In Verblndung gebracht wind und 
eine Benutzung, eine Aussteliung oder andere Mafinahmen bezieht diese Verbindung fOr einen Fachmann nahatiegend ist 

•P" VerOffentiichung, die vor dem intemationalen Anmeldedatum, aber nach \/«^A«*«*it*K..,« wi« ^«r^«jK«,% D«*^«.*a«»!ii« i-» 
dem beanspnSjhten Priontaisdatum verOffentlicht worden ist * VerOffentlichung. die Mitglted derselben Patentfamilie ist 
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C.{Fortset2ung) ALS WESENTUCH ANG! 



Kategoria* 



Bezelchnung der VerO/HonUh 



i||^EI 



NEUNTERLAGEN 



soweJterforderlich unter Angabe der in Betrachtki 



Telle 



Betr. Anspruch Nr. 



A 
X 



US 5 027 696 A (ANTOlilNI 
2. Jul! 1991 (1991-07-02 



Spalte 1, Zeile 61 -Spalte 3, Zeile 46; 
AbbUdungen 



EP 0 615 714 A (GENERAL FOODS LTD) 
21. September 1994 (1994-09-21) 
Spalte 5, Zeile 39 -Spalte 6, Zeile 20; 
Abbi 1 dungen 



I- 3,6, 

II- 13, 
18,21 
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1-3,5,8, 
10.13 
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Im Recherchenbericht J^k Datum der 
angefOhrtes Patentdokument . ■|^p/er6ffentlichung 


iviiiy iieu\oi / uoi 

Patentfamille 


Ostum der 
Ver6ffentiichung 


GB 509740 A r 


KEINE 







EP 627185 



07-12-1994 



NL 
DE 
DE 
ES 
JP 
US 



9300913 
69407479 
69407479 
2111835 
7016158 
5495793 



16-12-1994 
05-02-1998 
16-04-1998 
16-03-1998 
20-01-1995 
05-03-1996 



DE 4429130 


A 


22- 


■02- 


1996 


KEINE 










US 4608916 


A 


02- 


■09- 


1986 


KEINE 










DE 2652399 


A 


18- 


■05- 


1978 


KEINE 










US 5027696 


A 


02- 


-07- 


1991 


US 


5112629 A 


12- 


•05- 


1992 


EP 615714 


A 


21- 


■09- 


1994 


AU 
CA 
JP 


5766094 A 
2119179 A 
6319645 A 


22- 
18- 
22- 


■09- 
■09- 
■11- 


1994 
1994 
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ENT COOPERATION THE^Y 

From the INTERNATIONAL BUREAU 



PCT 

NOTIFICATION OF ELECTION 

(PCT Rule 61.2) 


To: 

Commissioner 

US Department of Commerce 

1 initar^ ^tafAo Dotont on/H TroiHorviorU' 

\Jiiii6U oidieo raicrii cinu 1 laUcsriidiK 

Office, PCT 

201 1 South Clark Place Room 
CP2/5C24 

Arlington, VA 22202 
ETATS-UNIS D'AIVIERIQUE 

in itQ f^r) nfinitv s^<% pIpntpH Offinp 

III 1 wO^OIwIvy wlwWVvU \,^illww 


Date of mailing (day/month/year) 

22 May 2001 (22.05.01) 




International application No. 
PCT/EPOO/09043 


Applicant's or agent* s file reference 
DEL-0620a-99 


International filing date (day/month/year) 

15 September 2000 (15.09.00) 


Priority date (day/month/year) 

17 September 1999 (17.09.99) 


Applicant 

LANGBAUER, Werner 



1. The designated Office Is hereby notified of its election made: 

I X I in the demand filed with the International Preliminary Examining Authority on: 

06 April 2001 (06.04.01) 



I I in a notice effecting later election filed with the International Bureau on: 



2. The election | X | 

□ 



was not 



made before the expiration of 19 months from the priority date or, where Rule 32 applies, within the time limit under 
Rule 32.2(b). 



The International Bureau of WlPO 


Authorized officer 






34, chemin des Colonnbettes 


Claudlo Borton 




1211 Geneva 20* Switzerland 






Facsimile No.: (41-22) 740.14.35 


Telephone No.: (41-22) 338.83.38 




Form PCT/IB/331 (July 1992) 
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|pf>ATENT COOPERATION TR£A' 

PCX 

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT 



SI , 


(PCT Article 36 and Rule 70) 




Applicant's or agent's file reference 
DEL-0620a-99 


^ c-iTOTurD r-TirfcM Notification of Transmittal of International 
FOR FURTHER ACTION preliminary Examination Report (Form PCT/IPEA/4 16) 


International application No. 


International filing date {day/month/year) 


Priorit>' date {day/month'year) 


PCT/EPOO/09043 


15 September 2000 (15.09.00) 


17 September 1999 (17.09.99) 


International Patent Classification (IPC) or national classification and IPC 




A47J31/00 






Applicant 


LANGBAUER, Werner 





1. This international preliminary examination report has been prepared by this International Preliminary Examining 
Authority and is transmitted to the applicant according to Article 36. 



2. This REPORT consists of a total of 



. sheets, including this cover sheet. 



This report is also accompanied by ANNEXES, i.e., sheets of the description, claims and/or drawings which have 
been amended and are the basis for this report and/or sheets containing rectifications made before this Authority 
(see Rule 70.16 and Section 607 of the Administrative Instructions under the PCT). 



These annexes consist of a total of. 



19 



sheets. 



This report contains indications relating to the following items: 
Basis of the report 
Priority 

Non-establishment of opinion with regard to novelty, inventive step and industrial applicability 
Lack of unity of invention 

Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicability; 
citations and explanations supporting such statement 

Certain documents cited 

Certain defects in the international application 

Certain observations on the international application 



I 


I2SI 


II 


□ 


III 


□ 


IV 


□ 


V 




VI 


□ 


VII 


□ 


vm 


□ 



Date of submission of the demand 

06 April 2001 (06.04.01) 


Date of completion of this report 

1 4 November 200 1 ( 1 4. 1 1 .200 1 ) 


Name and mailing address of the IPEA/EP 
Facsimile No. 


Authorized officer 
Telephone No. 



Form PCT/IPEA/409 (cover sheet) (January 1994) 









"in^^^ional application No. 


INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT 


PCT/EPOO/09043 


I. Basis of the report 


1 . This report has been drawn on the basis of {Replacement sheets which have been Jurnished to the receiving Office in response to an invitation 
under Article 14 are referred to in this report as "originally filed" and are not annexed to the report since they do not contain amendments.): 


the international application as originally filed. 






1 1 the description, 


Daees 5-7,9-14,18-22 


, as originally filed. 




pages l,2,2a-2b,3,4,8 


, filed with the demand. 






Daees 15-17,23-26 


, filed with the letter of . 


10 October 2001 fl0.10.200n 




pages 


, filed with the letter of - 




1 1 th^ plAimc 
i 1 llic Liiallllo, 


Nos. 


, as oricinally filed. 




Nos. 


, as amended under Article 19, 




Nos. 


, filed with the demand. 






Nos. 1-29 


, filed with the letter of 


10 October 2001 n 0.10.2001) . 




Nos. 


, filed with the letter of 




[ 1 the drawings, 


sheets/fie 1/4-4/4 


, as originally filed. 




sheets/He 


, filed with the demand, 






sheets/fifi 


, filed with the letter of 






sheets/fls 


, filed with the letter of 




2. The amendments have resulted in the cancellation of: 






1 1 the description. 


oaees 






1 1 the claims. 


Nos. 






1 1 the drawings. 


sheets/fis 






3 1 1 This report has been established as if (some of) the amendments had not been made, since they have been considered 
— to go beyond the disclosure as filed, as indicated in the Supplemental Box (Rule 70.2(c)). 


4. Additional observations, if necessary: 
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ii^^Bitional application No. 
PCT/EP 00/09043 



V. Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicability; 
citations and explanations supporting such statement 



Statement 
Novelty (N) 

Inventive step (IS) 
Industrial applicability (lA) 



Claims 
Claims 

Claims 
Claims 

Claims 
Claims 



1-29 



1-29 



1-29 



YES 
NO 
YES 
NO 

YES 

NO 



Citations and explanations 

Prior art: GB-A-509740 - see preamble of Claim 1. Said 
document shows a basket within which is an infusible 
substance. Said basket is so displaced inside a container 
holding liquid that a flow of liquid through the infusible 
substance is achieved at least via the sides of the 
basket . 



Problem: to improve the known device and thereby ensure a 
perfect congruity between the liquid and the infusible 
substance . 



Solution: see characterising part of Claim 1. 



The basket proposed by the present invention comprises a 
base, with holes through which the liquid can flow, and a 
lid, with the space between the basket and the inner wall 
of the container being sealed. In addition, a 
programmable control device is also provided, to allow the 
preparation of the beverage to be controlled as a function 
of the amount of liquid and/or the temperature of the 
liquid and/or the type of tea and/or -time needed for 
brewing or infusion. In this way, it is possible to 



/. . . 



Fomi PCT/IPEA/409 (Box V) (January 1994) 



INTERNATIONAL PRELIMI 



Y EXAMINATION REPORT 



I ntem^^BJ. application No. 
PCT/EP 00/09043 



achieve an optimum circulation of liquid through the 
infusible substance and an infusion process adapted to 
satisfy to all the important parameters, such that even 
beverages from substances that are difficult to infuse can 
be produced in an optimum manner and be of a consistent 
quality. The proposed measures are not known from the 
prior art (PCT Article 33(2)) nor are they suggested 
therein (PCT Article 33(3)). 



The independent Claim 21 relates to a method for preparing 
infusible drinks using a device according to Claim 1. 
Said claim thus likewise satisfies the requirements in 
respect of novelty and inventive step in relation to the 
prior art (PCT Article 33(2) and (3)). 



Dependent claims 2-20 and 22-29 relate to further 
embodiments of the independent Claims 1 and 21. In 
consequence, they too satisfy the requirements in respect 
of novelty and inventive step in relation to the prior art 
(PCT Article 33(2) and (3)). 



Form PCT/IPEA/409 (Box V) (January 1994) 



WOOl/21049 



1/4 



PCT/EPOO/09043 




wo 01/21049 



2/4 



PCT/EPOO/09043 




wo 01/21049 PCT/EPOO/09043 

3/4 




3 I 

F/G.S ^ 



wo 01/21049 



4/4 



PCT/EPOO/09043 




F/a.? 



14/03/2002 H 14:59 
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. Absenden 



ePNZLER a BERSMEIER 00018642337342 

GEBIET DBS PATEMTW^psiS 

MIT DER JNT^RtIONALEN VORUUFIGEN 
PROFUMG BEAOFTRAiaTEiBEHORDE 



NUM731 



[?004 



An: 



Bergmeier, Werner 
Friedrich-Ebert-Str. 84 
D-85055 Ingalstadt 
ALLEMAGNE 



EINGE0AIIGER 

fa Nov. 2001 
ErL.-,r , 



PCT 



MITTEILUNG USER DIE OBERSENDUNG 
DBS INTERNATIONALEN vorUufigen 
PRUFUNQSBERIGHTS 

(Rfigel71.1 PCT) 



Akten2eichen des Anmslders oder Anwalts 
DEL-0620a'-99 



intemattonalee AKienzelchen 
PCT/EPOO/09043. 



AbdendecMtum 
(Tsg/MormtOatv) 



14.11.2001 



WJC^fTlGE MrriBLUNG 



lntd^in8t!onaIos AnmelOsdatum (Tag/Monst/Jahr) 
15/09/2000 . 



Priorttfitedatum (Tasf/Monat/Jahr) . 
17/09/1999 



Arvnefder 

LANGBAUER Werner 



1 . Dem Anmelder wird mitgetelft, daB rhrjn die m'rt der Intemationalen vorlaufigen PrOfung beauftragte Behdrde 
htermit den zu der intemationalen Anmefdung erstellten intemationalen vorlaufigen PrOfungsbericht, 
gegebenenfatls mit den dazugehdhgen Aniageni Obermittelt. 



2. Eine Kopie des Beriohts wIrd - gegebdnenfalls mIt den dazugeh6rigen Anlagen 
WeKedertung an aJle ausgeyvahtteh Amter ubdrmRtelt. 



dem Intemationalen BOro zur 



3. Auf Wunsch eines ausgewahlten Amts; wird das Internationale Buro eine Ubersetzung des Berichts (jedoch 
hicht der Aniagen) Ins Engllsche anfertjgen und dresem Amt Obermitteln. 

4. ERINNERUNG 

Zum Etntritt in die natlonale Phase hat der Anmelder vor jedem ausgewShiten Amt innerhalb von 30 Monaten 
ab dem Priorltatsdatum (oder in manchbn Amtem noch spater) bestimmte Handlungen (Einreichung von 
Obersetzungen und Entrichtung nationaier GebQhren) vorzunelimen (Artlkel 39 (1)) (siehe auch die durch das 
Internationale BOro Im ForniWatl PGT/|jfl/301 Qbermfttelte Information): 

1st einem auagewahlten Amt eine Ober^etzung der Intemationalen Anmeldung zu ubermitteln, so mii8 diese 
Ubersetzung auch Obersetzungen aller Anlagen zum intematbnalqn vorlaufigen PrOfungsbericht enthalten. Es 
ist Aufgabe des Anmelders, eolche pbersetzungen anzufertigen und den betroffenen ausgewahlten Amtem 
dlrekt zuzuleiten. 

Weitere Einzelheiten zu den maBgebenden Fristen und Erfordernissen der ausgewahlten Amter sind Band M 
des PCT*L0itfad©ns fOr Anmelder zu entnehmen. 



VF 






-PA — 








ShstdtSi' 





Name gnd Postanschrtft dar mtt der jntemationaien PfQrtiing 
beauftragton BehfirtJe 

Europalsches Patentamt - P.B. SSia'Patsnttaian 2 
NL'2280 HV Rljswijk - Pays Bas '; • 

Tel. +31 70 340 - 2040 Tx: 31 651 GpO.nl \ 
Fax:+3170 340-3016 



Bevotln 



Smits, A 



Ta/. +31 70 340^96 




Formblatt PCT/lPeA/416 (Jul! 1992) 



14/03/2002 14:59 

VERTRAG QB, 



CflNZLER & BERGME I ER ^ 00018642337342 NUM731 0005 

DIE INTERNATIONALE ZuAaMENARBEIT AUF DEM 
GEBIET DES PATENTWESENS 



PCT 

INTERNATIONALER vorlaufiger prOfungsbericht 

(Artlkel 36 uhd Regel 70 PCT) 



Aktonzsichen d$8 Anmeldsrs Oder Anwalts 
DEL-0620a-99 


WciTERES VORGEHEN vortauflgBn Prfifungsberichts (FormWatt PCT/lPEA/416) 


IntemaHonaldS Akten^etGheti 
PCT/EPOO/09043 


Infsmationates A;imeidedetum(T^^0^o/7fi^t/3/}r; 
15/09/2000 


Priofltatedatum (Tag/MonaVTag) 
17/09/1999 



Intemationaie Patontkrassfflkaiion (IPK) odartiatiohale Klassifikatlon und IPK 
A47J31/00 . 



Anmeldar 

LANGBAUER Werner 



1 . Dieser Internationale voriaufige PrOfung^richt wurde von der mit der mternationalen voriaufigen Priifung beauftragten 
Behdrde erstellt und wird dem Anmeld9r;gem«lB Artikel 36 Qbem^att. 

2. Dres&r BERJCHT umfafit in&gesamt ! 4 BSnsr einschlloBf ich dieses Deckblatts. 

S AuGerdem liegon dem Bericht ANLAiSEN b^i; dabei handelt es sicsh um Blatter mIt Beschrelbungen, Anspruohen 
und/oder Zetchnungdn, die geSndert wurden und diesem Bericht zugrunde liegen. und/oder Blatter mit vor dieser 
BshOrda vorgenommenen Bertchtigiingen {siehe Rogel 70,16 und Abschnitt 607 der Verwaftungsrlchtlinien zum PCT) 

Diesa Anlagen umfaeean Inagesamt 1 9 Blatter. 



3. Dieser Bericht enthaltAngabehzufolgendenPunkten: 

I ^ Grundlage de@ Berichis . ; . ^. . 

Prjoritat 

Keine Etstellting eines GiitacHtens Qber Neuhelt, eirfinderi^che Tttigkeit uhd gewerbliche Anwendbarkelt 
Mangelnde Elnheltllchkelt der Erfindung 

BegrCindete Feststeflung hachiArtjkel 35(2) hinslchtlich der Neuheit. der erfinderischen Tdtjgkeit und der 
gewerbllchen Anwendbarkelt; Unteriagen und. ErklSrungen zur StQtzung dieiser Fedtstellung 

Bestimrhte angefOhrte Unteriagen 

Bestimmte MSngel der int^matlonalen Anmekiung 

Bestlmmte Bemerkungen zur intematkmalen Anmeldung 



II 


□ 


III 


□ 


IV 


□ 


V 




VI 


□ 


vn 


□ 


VIII 


□ 



Ostium t^er Einreldhung dos AntFags 

06/04/2001 



Datum der FertigstdHung dleees BeHchts 
14.11,2001 



Name und Postan^chrm der mlt der Intamatibnaien voUtaufigen 
PrOfung beauf!ragtsn Behdrde: 

Europ^lsches Patentamt - P.B, 5816 Pate'ntfaan 2 
Alll NL-228aHVRijswljK- Pays Has 

Tel. +31 70 340-2040 T)c 31 651 nl j 
Pax: +31 70 340^3016 



Bevollmdchtlgter Bedlensieter 
Bodart, P 

Tel. Nr. +31 70 340 2951 
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INTERNATIONALER VORLAUFIQER 

PRUFUNGSBERICHT \ Internationales Aktenzaichen PCT/EPOO/09043 

I. Grundlage des Berichts 

1 . HInsichtlich der Bestandtell der (nterhatfonalen Anmeldung (Ersatzbiatter, die dem Anmeldeamt auf eine 
Aufforderung nacb Artikel 14 bin vor^eiegt wurden/gelten im Rahmen dieses Berichts als "ursprunglich 
eingereichV und sind ihm nichtbeigBfugt, weH sie keine Ahderangen enthalten (Regefn 70.16 und 70,17)^, 
Baschreibung, Seiten: 

5-7,9-14,18-22 ursprQngliche;Fassung 

1 ,2,2a-2b,3.4,8, eingegangen am 1 6/1 0/2001 mit Schreiben vom 1 0/1 0/2001 

1S-1 7,23-26 

Patentanspruche, Nr.: 

1-29. eingegiangen am 15/10/2001 mrt Schreiben vom 10/10/2001 

Zeichnungen, Blattar: 

1/4-4/4 ursprungliGhe Fassung 



2. Hinslchtlich der Sprache: Alia vorstehend genannten Bestandteiie standen der Eieh6rde in der Sprache, in der 
die intemationafe Anmeldung eingereicht worden 1st, zur Verfugur^g oder wurden in dreser eingereicht, solern 
unter diesem PunJct nichts anderes angegeben Ist. 

Die Bestandteiie standen der Beh5rde In der Sprache: zur VerfOgung bzw. wurden in dieser Sprache 
eingereicht,- dabei handelt es slch im 

□ die Sprache der Obersetzung, die fur die Zwecke der jntemationalen Recherche eingereicht worden ist (nach 
R©g6l23-1(b)). 

□ die Ver<iffentl/chungssprache der internatlonalen Anmeldung (nach Regel 48.3(b)). 

□ die Sprache der Obersetzung, die for die Zwecke der intemationalen voriauf igen PrOfung eingereicht worden 
ist (nach Regel 55.2 und/oder 65.3)* 

3. Hinslchtlich der in der intemationalen Anmeldung offenbarten Nucleotid- und/oder Aminosduresequenz ist die 
intemationafe vorlaufige Prfifijng auf ddr Grundlage des Sequenzprotokolls durchgefuhrl worden^ das: 

□ in der intemationalen Anmeldung in schriftllcher Form enthalien ist 

□ zusanimen mit der intemationalen Anmeldung in computerlesbarer Form eingereicht worden ist 

□ bei der Behorde nachtraglich In schrfftllchGr Form eingereicht worden *st. 

□ bei der Behorde nachtraglich in cornputerlesbarer Fomi eingereicht worden 1st. 

□ Die Erklamng. daB das nachtraglich eingereichte schriftllche SequenzprotOkoll nicht Qber den 
Offenbarungsgehait der internationalen Anmeldung Im Anmeldezeitpunkr hinausgeht, wurde vorgelegt. 

□ Die ErtdSrung, daB die in cornputerlesbarer Fomi erfassten Infbmiationeri defm schriftlichen 
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PRUFUNGSBERICHT • Internationales Aktenzeichen PCT/EPOO/09043 

Sequenzprotokoll entsprechen, vvurde vorgelegt 
4. Aufgrund der Anderungen sind folgedde Unterlagen fortgefallen: 

□ Beschreibung, . Seiten: 

□ . Anspruche, Nr.: 

□ ' Zeichnungen, Blalt: . : 

6. □ Dieser Bericht ist ohne BerQCksiphtigung (von ©inlgen) der Anderungen erstellt worden, da diese aus den 
angegebenen GrQnden nach Auffassung der Beh5rde uberden Offenbarungsgehalt In der ursprunglich 
eingerelchten Fassung hinausgehen (Regel 70.2(c)). 

(Auf Ersatzbl&tt&r, die seiche And&rungen Btiihaiten, ist untsr Punkt 1 hinzuwBisen;sis sind diesem Bericht 
iyeizufOgen). 

6. Etwalge zusatzliche Bemertcungeh: 



V. Begriindete Feststeilung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der etf inderischen TStigkeit und der 
gewerbllchen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erldarungen izur StGtzung dieeer Feststeilung 

1- Feststeilung 

Neuheit(N) Ja: Ansprtiche 1-29 

Mein: AnsprQche 

Erflnderische Tatfgkeit (ET) Ja: Anspruche 1-29 

Nein: Anspruche 

Gewerbliche Anwendbarkeit (GA) Ja: Ansprpche 1-29 

'\ Nein: Anspruche 

2- Unterlagen und Erklfirungen • 
siehe Beiblatt 
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PRUFUNGSBERiCHT - BEIBLATT 



Zu Punkt V 

Pegmundete Feststellung nach Artijcel 35(2) hfnsichtlich der Neuhelt, der erfindarfschen Tattgkelt und 
der gewerblichen Anwendbarteit; Unterlagen und Erklarungen zur Stiitziing didser Fdststellung 

Stand der Technik : GB-Ai509740, vgL Oberbegriff des Anspruchs 1. In diesem 
Dokument wird eln Korb gez^gt, In welchem sfeh ein AufgieBgut befindet, Dieser Korb 
bewegt sich in efnem Behaltar mit Flussigkeit derart, daB die Durchstromung des 
AufgieBgutes zumindest durch- dre Seltenflachen des Korbes erfialgt. 

Aufgabe : die bekannte Vorrichtung so zu verbessern, daB eine perfekte 
Abstimmung zvyischen der Flussigkeit tind dem AufgieBgut vorhanden ist. 

Losung : vgl. Kennzeichen des Anspruclis 1 

Die voriiegende Erflndung schiSgt vor. daB der Korb einen mrt Durchstrdmoffnungen 
versehenen Boden und DecJcel aufweist und daS der Zwischenraum zwischen dem Korb 
und der innenVvandung des Belialters abgedichtet ist. Wetter ist aucli noch eine 
programmiert)are Steuereinrichtung verselien, die eine Steuerung der Getrankeherstellung 
in AbhSngigkeft der Flussigkeitsnhenge und/oder Fiussigkeitstemperatur und/oder Teesorte 
und/oder Briih- bzw. AufguBzeit ermoglicht, Hierdunch wind eine optimale Urhstromung des 
AufgieBgutes und ein an alien wichtigen Parametem anigepaBtes AufgieBprozeB erreicht. 
so daB auch schwierige AufgieB^uter optimal und mit wiederholbarer Qualitat hergestellt 
werden konnen. Die vorgeschlagene MaBnahmen sind aus dem Stand der Technik niclit 
bekannt (Art. 33(2) PCT) und warden auch durch ihn nicht nahegelegt (Art. 33(3) PCT). 

Der unabhangige Anspruch 21 betrifft ein Verfahren zum Herstellen von aufgieBbaren 
Getranken mit einer Vorrichtung gemaB Anspruch 1 . Dieser Anspruch erfullt somit 
ebenfalls die Erfordernisse hinsichtlich der Neuheit und der erfinderiscfien Tatigkeit in 
Bezug auf den Stand der technik (An, 33(2) und 33(3) PCT). 

Die Unteranspruche 2-20 und 2?-29 betreffen Welterbildungsformen der unabhangigen 
Anspruche 1 und 21 . Sie erfQIIen deshalb auch die Erfordernisse hinsichtlich der Neuheit 
und der erfinderischen TStigkett in- Bezug auf den Stand der Technik (Art. 33(2) und 33(3) 
PCT). 
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Zubefeifunq derMtfcmd DoutaU ftiraufdleSbar Gat^^e und 
VeiriFahren zurZubereitunq 



Die Erfindung betrim eine Ei'nn'chtung jund oilmen Doutc l i zum Herstellen von 
10 aufigleSbaren Getranken, insbesondere aufbrOhbaren HeiBgetranken bzw. 
Suppen Oder dergleicheh. wis Tee Oder Kaffee oder auch schnell- oder so- 
fortlosljchen GetrSnken und; FiQssigkelten, wobei die EInrlchtung einen FIQs- 
sigkeit^behalter und einen darin, vorzugsweTse vertikal Varfahrbaren. aber 
auch drehbaren Korb zur Airfnahme eines AufgieBgutes aufweist. sowie ein 
15 Verfahren zum Hersteflen von aufgieSbareri GetrSnken. insbesondere auf- 
brOhbaren HeiSgatrinksn. Altematfv kann auch der AufguB von KaltgebSn- 
ken und gekuhlterj FlOssigk^enarmoglichtwerden. 

Dutch die DE 196 05 067 Al ist eine Einrichtung zum Herstellen von 
20 TeeaufiguS bekannt. ZfeJ der Einrichtung ist es, einen TeeaufjguS mit vollern 
Aroma In TiinkstSrke in ausSchlteSIich groiiteohnlschem MaS^feb herzustel- 
ian. Der hengestelfte Teieiiul^uii soli anschllefiend; fn Getranksflaschen oder 
in Getrinkepaekungen oder dergleichen abgefQIlt warden. Es Ist dabei vor- 
^ gesehen, den Teeaufgufi mrtianderen geschmacksgebenden Bestandteilen. 
25 Z.B. Faichtsaften zu vemnjscHen. 

Unter groBtechnisdiem MaBktab wird ein Volumen von iirigefahr 8000 bis 
10.000 Litem bei ungefShr leiD bis 200 kg Teemisdiung verstanden. GemaS 
diesem Dokument warden 8000 bis 10.000 Uter heiSes Wasser in einen 

30 Tank eingeiassen. Die TeemiSchung (160 - 200 kg) wird in einem Inlett auf 
einem Korb positioniert. -Nacb^ BefQIIung des Tanks wind der Korb mit dem 
Inlett bis zum Boden des Tanks abgesenkt und vShrend der BrOhzelt voil- 
standig fnnerhalb des Tanks auf- und abbewegt. AnschlleBend wird der ent-. 
standene Teeaufgufi abgefdilt, Insbesondem ist beabsichtigt. da& der 

35 Teeaufguft abkiilUt und im abgekiihitan Zustand direkt abgefQilt wird. Aiter- 
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nativ wird der erkaltete Tee vor der Abfutlung a Is Bestandteil eines Mischge- 
tr§nks als Fertiggetr^hk eingesetet Hierzu wird der Te aufgufi nach Fiftrath 
on bevorzugt mit Fruchtsaftkonzentraten. Aromen und mit Wasser zusatzlich 
verselzt- 

5 

In Folge der groBtechnischen Ausrichtung ist diese Einriphtung fQr einen 
Einsatz in der Systemgastronomie, BOro oder Haushalt vOliig ungeeignet. 
DIeser Einsatz sleht in^be$pndere FlUssigkertsmengen von einzelnen Tas- 
sen Oder Mengen von 1 bis =ca. 10 Liter vor Hierbai soli - im Gegensafz zur 

10 Offenbamng der D6 196 0^ 067 A1 - beispielswefse eirieni oder mehreren 
( Teetrlnkem ein hei&er und igeschmackiich ausgereifter Tee angeboten wer- 

den. Die Zubereitung von insbesondere grQnem Tee erfordert eine sehr ge- 
naue und sorgfaHige Vorgahenswelse, da beispielswelse das Teewasser fQr 
die optimale Freisetzung der W]rk- und GeschmacksstofYe aus den Teebiat- 

15 tern In der Regel ca;, SO"*^ Celsius betragen sollte. Bel kochendem Wasser ist 
der Anteil der Bitterstoffe doutlich er1i6ht wodurch der grQne Tee sowbhl an 
gesundheitsfordemden Wir^ungen also auch an Geschmacksqualftat enomn 
veriiert. 

20 OarQber hinaus gibt es zahlreiche Automaten zum Kaffee- und TeebrQhen, 
die fur die Zubereitung, insbesondere von grunem Tee, in der Systemga- 
'. stronomie vfiHIig ungeeigheti sind. Deshalb mQssen z.B. be! Tagungen oder 

Seminaren usw. die Teilnehmer ihren Tee nach wi© vor durch AufbrQhen 
eines Teebeutels mit in THermoskannen bereitgestelltem heiSem Wasser 

25 selbst zubereiten, 

ill 

Ausgehend von' diesem |$tand der Technik ist eis Au^abe der Erfindung. 
versdiiedenste AuligufigOter, wie beisplelsweise yAeifSHage Teesorten (z.B. 
GrQntee, diverse Krautsitees etc.) insbesondere in der Qastronomie bzw. 
30 Systemgasfrpnomie, aber aiich im Biiro oder Haushalt schnell und mit einer 
optimaien Entfattuhg der Auiigu&-Extrakte automatisch' hedustellen, wobei 
die Ausbeute der venyendeten AufguBguter (z.B. TeeblStter) gesteigert wer- 
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lAus der DE 44 29 130 A*! tst eine Vorrichtung zum Zuberelten von Kaffee 
und/oder TeegetrSnken In einem flussigkeltsaufriehmenden BehSlter be- 
kannt In die FlOssigkeit taucht eine Fifterkapsel ein, in welcher das FHtergut 
aufgenommen wird. Die Fitterkapse) wird mrttete elner Antriebseinheit rotie- 
rend angetriebeit. Das Wasser wird bis zum Erreichen des Siedepunktes er- 
iiitzt und anschlieBend dej- Heizstronfi abgeschaltet oder zum Wdmihaiten 
herabgesetzt. Nachteilig biel diesem Gerat ist es, dafi nicht slcheigesteUt 
wird, da& die komplette Russigkeit das Filtengut umstromt Auch durch die 
Rotationsbewegung def ntferkapael wird FIQssi^kert, welche sich weit von 
der Filterkapsel entFemit in; dem Behaher befindet nicht oder nur wenig in 
Kontakt mit dem Fiftergut gebraclit. DarUber hlnaus v^nJ unabhSngig von 
dem Filteigut das Wasser dtets bis zum Siedepiihkt eifiifzL Eine individueiie 
Steuerung in Abtiangigkeit des Siedegufs ist nicht vongesehen. 

Aus der GB'A-507740 ist e^ manuell betiiebenes QerSt aus dem Jahr 1938 
bekannt, in weiciiem ein B4haHer mit Filtergut in einen FlUssigkeitsbehalter 
eingetaucht und ebenfalls rbtlert wird. Das Eintauchen des BehSlters in die 
FlOssigkert ist hieibei auch uber eine Handkurbel mOgiich. Gieiches gilt fflr 
das Herausnehmen des I^^HergutbehSlters aus dem Fiusiigkeitsbehaiter. 
Ebenfio wie bei der zuvbr ^annten Druckschrift des Standes der Technik 
ist auch hier eine UmstrflmuHg des Flltergutes mit der kompletten FIQsslgkelt 
in dem FiQssigkeitsbBhaiter; nicht gewahrleistet. Nach dem Bntauchen des 
FiltergutbehaJters in den RBssigkeitsbehaiter erfolgt ledigilch eine Drehbe- 
wegung des Filtergutbehaiters in der FlOssigkelt. Nachdem der Bediener des 
Gerdtes der Ansicht ist daft die BrQhzeit erreicht ist, bewegt er die Handkur- 



GEAENDERTES BUATT 



14/B3/2002 14:59 CftNZLER & BERGMEIER 00018642337342 



bel in entgegengesetzter Richtung und .somit den FiKergutbehaiter aus der 
FtOssigkeit heraus. Es ist^weder eiine Steuerung noch ein i<Mt)stimmung der 
Bewegung des Fittergirtbehilters Oder der temperatur der RQssigkeit, insbe- 
sondere nicht in Abstimniung mlt dem Flttergut vorgesehen. Auch die Aus- 
beute des Fittergutes ist nicht optimiert. 

Aus der EP 0 615 714 Ai ist ein hdndbedierites Gerdt zur Eczeugung von 
Qelranlcen gezeigt In das^ Gerat wird ein wasserdurchldsslger Getrankebeu- 
tel eingebaiJt, weic^er mit; e^ Handbewegung an einem Sciiaft des GerS- 
tes in einen Behalter eihgffQhirt wird. Nach einer besfimmten Zielizelt ist vor- 
gesehen, da& das Handgerat auf den Boden des FIQssigkeitsbehaiters be- 
wegt wird, so da& das Wasser durch die FIQssigkeitspackung hindurchstr6mt. 
AnschlleBend Ist das GetrSnk fertig. Naciiteilig bei dieser Vorriclitung ist, daB 
durch die handbediente detrankeherstellung eine gleichbleibende und wie- 
derholbare Qualitat des Brilhgutes nicht sichergestellt werden kann. Aufier- 
dem wird durch die Kartj$chen, in vyelchen sich daa Brfihgut tjefindet, die 
DurchstrOmung des BrOhguts nicht gleichnnaRig ermoglicht. Eine Tempera- 
turabstimmung und damit ein Eingehen auf mterBchiedlk:he Anfocderungen 
unterschiedlicher BrQhgut^' ist eberrfalls nteht vorgesehen.] 



GEAENDERTES BI_ATT 



3 



den soil. Daneben soHen je nach Bedarf unterscjiiedliche Mengen an zube- 
reiteten AufgOssen bereitgestellt warden. rDarDbor hinouG Golloinj(\^^ 
beutel vorgeschlagen werden, der eine^jtejDgiRfe^^ und 
Durchflutungdes^AjjIgijfi^ womit zB. selbst offener Tee 
smifjrn.QuQiitat optimQl auboroitot wordon.kann> — ■ f 



10 



Die Aufgabe wird gefost mfttels einer Einrichtung gemafi don konngciohnon/ 
den Merkmaien des Anspruchs 1 toiiw> doo Anopmoho 6> sowie mrtteis eines 
Verfahrend gemsi& Ansprudhi 25 sow i e eincm Bcutol gomafL don Morltmalon 
dos Anopruohe S i ^f Vorteiihafte Ausgestaftungen der Erfindung sind in den 
Unteranspruchen beschrieben. 



15 



Die Einrichtung zum HerstdKen von aufgieHbaren HeiQ- oder Katt-Getrdnken 
bzw. Suppen oder dergleichen,. insbesondere Tee und Kaffee, besitzt einen 
Fiassigkajtsbehalter zur Aiifnahme von FIdssigkeit und einen bewegbaren 
Kort3 zur Aufnahme eines Aufgiefigutes. 



Die Erfindung ist dadurch gjekennzelchnet. da& der Abstand des Korbes zur 
Innenwandung des Behalters denart ausgebildet ist, daB bei Bewegung des 

20 Korbes die FIQssigkeft im BehSlter volistSndig in den Korb eintrltt oder sogar 
vbrteilhafterweise Im weserrtlici^en voJIstandig durcn den Korb hindurchtrift 
zur gezielten Durch- bzw. Uinflutung des Aufgiefigutes, Zlel der Erfindung ist 
es, einen AufguS-Automaten herzusteilen^.der vorzugsweise grQnen Tee, 
aber auch jegliche wertere; Teesorten sowie jegliciie weitere AufguSgQter 

25 optimal umflutet, so daU die Gesclimacksstoffe und gesundlieftsfordemden 
Substanz^n aus den BlSttem In mdgiichst kurzer Bruh- bzw. Aufgufizeit mit 
maximaler Auabeute gel0st garden. AuGerdem kann iDeispielsweise die hoch 
qualitative Zubereitung des hTees mrt einer sehr geringen Menga Teeblatter 
stattfinden, wodurch'zusatzljch ein sehr gutes Kosten-Nutzen-Verhaitnis ©r- 

30 reichtwird. 
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Im Gegensatz zum genannten Stand der Technlk. der eine Teezubereltung 
im groStechnischen MaGstab lehrt, wird zur Errachung des Teegeschmacks 
eIne sehr gute Ausbeute der Teeblatter erzielt durch die Urn- bzw. Durchflu- 
tung der TeeblStter. Damttdie FlOssjgkeit Im BeftSlter (1 bis ca. 10 Liter) gut 
5 die Geschmacksstoffe aus den TeebiSttem spQlt wird die FlOssgkeit kom- 
plett durch den verfalirend^n Kerb geleitet Dies wind vdrteilliaftenweise da- 
durch erreicht, daB der seitiiche Abstand zwischan Korb und BehSlterwan- 
dung sehr gering ausgebildet ist 

10 Der Stand der Technik (DE 196 05 067 A1) lehrt hlngegen, dad zwischen 
dem Korb und der Innenv^ndung des Behalters mit ungefShr 3.000 Liter 
Fassungsvemnogen ein Abstand von mfndestens 5 cm bis 10 cm zwischen 
dem Kprb und der jnnen>wahdung ausgebildet ist Diese'r Zwischenspalt ver- 
hlndert eIne optlmaie Ausbeiitung des Teeguts, da hach wle vor FIQssigkeit 

15 durch diesen Rand hindurchtritt b2\Af. hindurciitreten muS, um den Korb zu 
bewsgen. Dieser umlaufende Spalt 1st zwingend erforderiich, da ansonsten 
der Korb mit 160 bis 200 kg Tee sich nicht mOhelos in dem; Tank bewegen 
liefie. Durch diesen Spait tritt belm Absenken und Hochheben des schweren 
Korbes die FIO»igkeit mit eiiier turbulenien und schwaliartig^ Stnamung, da 

20 beispielswelse beim Hochheben des Korbes die Teeblatter Im Korb aufein- 
andeigepreBt werden und einen Durchtritt des Wasajers durch den Korb un- 
mSgllch machen, da die Korboffhungen mit. den Qberelnander liegenden 
Teeblattem verBtopft werdeh. DarOber hinaus Ist gemaB des Standes der 
Technik nicht beabslchtigt die Teeblatter optimal 'aiuszubeuten". Es kommt 

25 hierbei nicht auf eine voile Entfaltung der Geschmacksstoffe an, da nach der 
Teeherstellung der Tee sowieso mit einem anderen Fruchbaft nodi ver- 
mischt wird. In der Kegel weirden ftJr eine derartige Tee-Safl-Mlschung keine 
besonders qualitativen Teesprten venwendet. 

30 Irn Behaiter kann der Korb mit dem Teegut beispielswelse linear verfahren. 
^oniugowoiD e v e rtikal ^ oder auch um ^ne Drehachse, die vorzugsweise 
senkrecht ausgebildet ist. bewegt werden. Der Korb ist so gestaltet, daS die 
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dem Behafter entnomrnen wird, ungesfebt gelangt 

Peoondoro vortcBllhaft !ct »qp, wonnt die Eirrrfchtung Ober eine Steuereinrich- 
tung zur Steuerung d©:r AufguBherstellung in Abhanglgkeit der FlOssigkeits- 
5 menge und/oder der FlOssigkertstemperatur und/oder der Teesorte lind/oder 
der BrOhzert pufwQtat Mittels dieser halb- oder voffautomatischen Steuerung 
gelingt eine zeitoptimierte' Zubereitung von beisptelsweise Tee, wobei bei 
einer vorgegebenen Teesorte eIne fast vollstandig© Extraktion der Teesub- 
stanzen erfolgt. Entsprechend einer gewunschten Teesorta und Wasser- 

10 menge wird beispielswelse das Teewasser auf ©ine Temperatur erhitzt, die 
zu einer bestmSgiichen E^itraktion der Geschmacksstoffe aus den Teebiat- 
tern fuhrt, Hierbej wird der Korb befspielsweise langs einer durch dJe Steue- 
rung vorgegebenen Bewegungsrichtung hoch- und niedergefQhrt. ZusStziich 
wind in Abhangigkeit der VVassertemperatur und Teeart die optimale Ziehzeit 

15 des Tees voHautomatisch blewiiict. 

Um eine iiidividuelte Anpsissung fQr besonders: bevoiziigte Zubsreitungen 
vorzunehmen. Ist die Sfeueirungseinrlchtung /n plnor Wc i tarbi l dung^ der Erfm- 
dung programmierbar bzw] bediehbar ausgebildet. Hierbei kfinnen die Pa- 

20 rameler baspielsweise fQr eine Teeherstellung (Menge, Sorte, Tempera-, 
tur,...) von elnem Benutzef einzeln bestlmmt und etngegeben werden. bei- 
spieisweise durch eine (digltale) Eingabe Oder (Dreh-)Kn6pfe.- Zusatzlich 
verfQgt die Steuerung flber ein Reinigungsprogramm zur sauberung bzw. 
Entkall<urig des Behaiters bder der .Anlage. Es kSnnen auch einzeine Ein- 

25 stelhjngsvorsdiiage, belspteisweise zu bestimmten Sorten, aucli bereits fest 
programmiert und somit vofgegeben werden. Spmit kann eine nienOgefiiJir- 
te, Z.B. i-CD-Textdisplay-StiBuemng zum einfachen Badienen geboten wer- 
den. 

30 Mittels der Steuerung belspteisweise ist der Hub des Kortjes wShrend des 
BrOhens derart bestimmbar,; dafi bel einer vorfjestfmmten FIQsslgl<eitsmenge 
Im oberen .Hubuml<ehrpLinlct des Korbes der Boden des Kodses im Bereich 
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\ \m wortoron wird d?n Bout e l gur Aufriahrtiio von aufgioBbaron Gutom, insbo 
sondere aufbrOhbaren Heifi- und Kalt-Getrdnken bzw. Suppen oder 6ergm- 
chen. insbesondera Tee, ■■ Kaffee, erfindung8gerna& dahingehend auss&bil- 
det, dafi der.Beutel in mehrere, Insbesondere quer durchflutbara H^mem 
unterteilt 1st. Durch die Kammern kann dasTee- bzw. Au^uSgut gWtehmaRig 
vertellt warden, so daS AnhSufungen von Tee- bzvir. AdsfQu&gutj^ahr^nd der 
Herstellung vermleden warden. Das Tee- bzw. AufguSgut wfrd somit auch 
besser umspOlt und ausgebeutet, Hierzu ist as nlcht zwin^^nd erforderllch, 
dafi die Kammem vollstaridig vonainander abgatrennt ^in mOssen. Insge- 
samt soil eine homogene Verteiiung erzielt werdsn. 

In einer Weiterbildung sind die Bereiche durch/Abtrennungen voneinander 
getrenni Die Abtrennungen kfinnen als Nahtyund/oder Klebungen und/oder 
Heftungen und /oder Perforierungen und /adfer Pressungen ausgebildet sein,. 
Des wefteren sind einzelne Kammem des Beutels abtrennbar und/oder tail- 
bar ausgefQhrt. Somlt kOnden beisptefsweise trendorientierte Geschmacks- 
mischungen z.B. im Teeaufgufi wsHrend ein und demseiben Aufguliverfah- 
ten erzeugt warden. Hierzu gibtn^n beispielsweise von zwef wahlweise ver- 
schiedenen Teegeschmack^ru3<itungen je elnen abgetrennten halben Beutel 
gemeinsam in das AufguSg^at. Analoges gilt zB. fur vier Geschmacker und 
je eine Viertelabtrenniino: Der Beutel oder die Kammem bestehen aus ei- 
nem durchftutbaren imBnai, Insbesondere Papier, Netz, Vlles. Stoff, Zellu- 
lose-Produkte oder^nlichem. Sie haban den liyesentlicben Vortell, daSelne 
Entsorgung des AufguBguteis aus der Maschine sehr einfech und ohne Ver- 
schmutzung ejpfbigan kann. Dies Ist besonders voiteflhaft im Qastroberelch. 
da bier eine^hnelle RefhfgUng des Gerates erforderlich ist 

. Weist der Beutel Im wesentBchen die Fomi des durohstrSmten Querschnitts 
des^orbes auf, so genOgt es pro vorbestlmmter FiDssIgkeltsmenge eine 
ep!sf>rechende Anzahl Beutei (z.B* be! 6 Liter Tee drs{ StQck 2-Lrter-Beutef) 
m dip ^QCiGtniric3»iDinEufahrcn:und don Druh bjzw. AufguC i vorgang zu otartQQj 
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IDie Cntsergung fst &ehp ewifach und d i e Purchstremung - d g s - DrC i h" bzw ; 
gu&materials ist optimal. Sdgar wertere AufgOsse tr^^^dsms^tSerTBriihgut 
5md- Z.B. bei Premium-Qualitatstees ^^jfrniisrifiSgi^. D|e Ausbeute des- 
selben BrQhgutes winj^da^yiek'^^ bei beispielsweise GrQntee mrt 
5 zusatzlichefl^ vorteilhaften Wirkungen, rB, im medlzinischen 
BnSatoT • / 

Die Einrichtung zur ZubereHxind von beispieisweise Tee ermdgficht eine indi- 
vidiielle Zubereitung furverschledene teesorten and Geschn)acksrichtungen 
1.0 im Gastronomies Buroh- .und Heirnbereich, wob^ did HersteHung automafech 
erfoigt. Trotz dieses selbgttatigen Zuberettens werden auf schonende uhd 
effektive Weise Tees bei vdller Entfaltung der Geschmacksstoffe hergestellt. 
Die Zubereitung von grQnem tee erfordert eine sehr genaue und sorgfaitige 
. Vorgehensweise, die nunmehr mit der ErFmdung verv/irkticht wird. 

15 

Slnd an dcm Beutol - Offnuhgen - und/odcr Boreiohe mit Offnu n gcn vorc 
hen. so ist der leictitere Durchtritt der RQsslgkeit^diuii^^ 
Diess, in Art von Notlauf5ffnun3e^^ varringem den 
DurchfluBwideistaRd'^ und Abbewegung des Koites mit dem 
20 BaOtornnGfa e oondwa , yy e nn das AufguRgut b e r e rts aufg e qu o lten rpt* 1 



26 



Anhand von hachfolg^nden; AusfQiirungsbeisplelen wird die Erfindung nSher 
eriSutert. Eszelgt : ^ 

Figurl eine EInriditung zur Au^uHzubereftung in einem vertikaien 
Schnltt, 



30 



Figur 2 einen Korb miti Deckef in perspektiviecher Ansicht 

Flgur 3 elnen Korb ohrie Deckel und mit einem Einsatz mit horizontalen 
und vertikaien Untertellungen, . 
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FIgur 4 ine skizziertfe erfindungsgemaSe Einrichtung in Seitenanslcht, 

Figur 5 ein BehSiter hit einem altemativan Korb und Bewegungsme- 
5 chanismue, : * 

<Figur Oa, 6b oinc OroLrfoicsjht bgw, ■ oin6in -- - Qyc»FDohnitt - oin e a Aufgufibsutelo 

10 ngOFT^''^^ oinon wortpronAufguabcutQl mit DurohatrOmQfFnungefl. — ., 7 . 

( ■ I • 

Figur 1 zeigt eine Teezubereitungsmaschlne 1 rrirt einem. Behalter 2, in dem 

ein Korb 3 angeordnet ist, per BehSiter 2 besltzt ferner einen Deckel 7, der 

sichwenkbar gelagert ist. Altemativ kann der Deckel 7 auch von Hand auf 

15 den BehSlter 2 aufsettbar sein. im Bereich des Bodens des BehSitars Z ist 

eine Heizung 6 angeordn^. die beispielsweise aus von au&en oder innen 

am Bpden und/oder auch seWich an der BehaitenArand angebrachten Heiz- 

wendeln oder anderen Hefeelementen besteht Altemativ oder zusatzlich zur 

Helzung kann auch eine KOhlung 19, vorzugsv^eise im oberen Bereich der 

20 Seitehwandung, angebracHt sein. Der BehSfter 2 besttzt eine im v^esentli- 

chen zylinderardge Form und vutird beispielsweise aue Stahi hergestellt Zu- 

f mtndest der Boden kann auch einseitig oder symmetrisch konisch ausgebil- 

det sein (vg!. Figur 4). Die$ erielchtert und beschteunigt das AbftreKen der 

FIQssigkeft aus dem Blatter 2 und dessen Reinigung. 

25 

Der Behalter 2 kann zur lejchtereh Reinigung am Boden abgerundet sein 
und z,B, umlaufend runde Ecken besitzen, Des weiteren kann der Behalter 2 
gegen einen schnellen Enetgieauatausch mit der Umgebung mit elner Isolte- 
rung versehen sein. 
30 ^ 

Der Korb 3 besitzt eine geschlossene Seitenwandung 33 und auf der Ober- 
und Unterseite eine gitterartige Fiache 30, 35 mit Offhungen 31 und 32. In 



GEAENDERTES BLATT 



14/03/2002 

mm 



14:59 



CANZLER & BERGMEIER 00018642337342 



23 



NUM731 P019 



10 



In Figur 5 ist eine weKere Alternative zu der AusfQhrupg gemflS Figur 1 in 
braufsicht gezeigt Hierbel dreht sich der entsprechend anders gestaltete 
Korb 3 um eine Drehachs^t 50, die beispielsweise von einem Motor angetrie- 
ben ist. Die Drehung kanri: altemierend odar auch gleichbieibend erfolgen. 
Zwischen Behalter 2 und Korb 3 ist eine Dichtung 4 und 5 angeoninet, so 
da& die wesentiiche Stromung durch den Kerb 3 mit seinen entsprechenden 
Offnungen SVund 32' erio\gt. Die Dlchtungen 4 und 5 sind hierbel vertika) 
angeoninet. Bei ausreicliend engem Spalt 6 kann eventuell auch auf die 
Dichtungen 4 und 5 verzichtet werden. 



erfindungsgomaSen Beutels 20 fur AufbrOhguterz.B. Tee, Der Beute! 20^t 
in hier beispielsweise vier ^leicligroBe Kammern 21 bis 24 untertejlt. ^kann 
auch mehr Oder weniger Kiammern und auch ungleichgroBe KapOTiern auf- 
weisen. 



15 



Die Kammem 21 bis 24 sind durch NShte 25, 26 odsf Perforatlonen oder 
Heftungen oder Klebungeri pder Pressungen von/eihander getrennt Jede 
Kammer 2% bis 24 ist vbrzijgsweise mit der gi^hen Menge an Aufgufigut 
20 gefulft. Altemativ kann beispielsweise in jedi^ Kammer 21 bis 24 eine unter- 
schiedtiche Geschmdcks|richtung Tee e^efQItt sein, um z,B: trendorientierte 
Mischgetranke zu erzeugen. Es l<:an^ierdurch auch eine sehr einfeche und 
flexible Herstellung von Beutein^ mit unterechiedlichen Matenalien in den 
einzelnen Kammern 21 bis 2j*Kerm(Jglicht werden. 

25 

In Weiterbildungen k^neri die Kammem 21 bis 24 Qber die Fiache des 
Beutels sektorenh^ bzw, beieichsweise verteilt sein. Die Kammern 21 bis 
24 Qfmogltchert eine homogene Vertellung des AufguBgutes, so daB eine 
hohe Ausb^te von beispleisweise den Teebiattem erzielt wfrd. Die Abtren-. 
30. nung Kammer mu£5 nicht vollKommen sein. Im wesentlichen soli das 
Au^tlgut, z.B. dfe TeeblStter wahrend der AufguBherstellung In ihrer Kam- 
•>Gr vefbi e iben ?- — — ' "i ^ 



GEAENDERTES BLATT 



CPINZLER & BERGHEIER 00018642337342 



24 



NUM731 



D020 



"•■mssimsmi^;i-yK.i:s::,... 



Mat dip Abtrennung botspi e lewe i s e o I b Porforiofang auogobiidot, E» e- konnop 
etnzelne Kammern 21 bis 124 vom Beutel 20 abgetrennt werden und apKme 
Korbgrfi&e eines Korbes 3 Oder den Bedarf bei der Herstellung arfgepa&t 
werden. Ebenso kdnnen fQr eine indtviduelle Mlschufig Karnmerptvon mehre- 
ren Beutefn 20 abgeifist werden und in einem Korfo 3 (si$h&«i^L!r 3} mit ent- 
sprechenden Unterteiluhgen 37,38 angeordnet wenSeryffieitlurch wird eine 
hohe Flexibilitdt in der Zusammenstellung und in dep^efzusteilenden Menge 
vervwrklicht In Figur 6b ist eine Alternative dup^die Abtrennung 28 ange- 
deutet Der Beutei 20 kanrt auch ISngs der/fWrennung 28 teilbar sein, wenrr 
die Kamnnem 21 bis 24 aiicli "entlang i)^r IVlitte eine bzw. zwel zusStzliciie 
IVIaterialwdnde aufweisen, so daS eine gute Portionierung des Aufgu&gutes 
und Anpassung an die FiOssigkiei^menge mdglich ist. 

Der Beutel 20 selbst bi^eht vorzugsweise aus ©inem gut durchflutbaren 
ly^ateiial z.B. Viies^error eiriem netzartigen Stoff Oder Papier oder Zellulose> 
produkL Durct^^n Beutei 20 sich somlt auch der Korb 3 (siehe Figur 1) 
ieicht enfie^mn. Selbsts/ferstflndlicii sind aucii mehr od^ weniger der darge- 
steilt^^ahte 25. 26 mQgilch, Je nach Material des Au^uBgutes und opti- 
ni^i^ Durd^flutungsergebhis, das eraelt werden soli. Audi edcige Gestai- 
■ ^ng ew- d e B B e uto i s oind naturiioh mBg i ioh. — — '■ — ■ — t 

Ein wesentiidier Vbrteit des erfindungsgema&en Aufgu&gerStes tind dotf 
Aufgul&bouto i cj besteht daiih, daE Personal in Betrieben mit Systemgastro- 
nomie die Au^guBzubereifeing (vorzugswelse Tee- qder Kaffeezubereitung) 
erieichtert-wird. Durcii die aiutomatische Herstellung von beispielsweise Tee, 
insbissondere Griinem Tee, Unter BerQcksichtigung eines seiir guten Kosten- 
Nutzen-Verhaltnisses b^l optimaler Ausbeute von Teebiattem und eines 
iiochqualitativen Teeaufgusbes besteht die M5giichkeit und Bereitschaft, die 
ErRndung in Systemgastrohomien einzuseteen. Jede Teesorte oder auch 
jegliches weiteres AufguSprodukt kann mit ihrer/seiner spezlfiscH optimaien 
Zubereitung (Wassertemperatur mit gegebenenfells sogar wechselndem 



QEAENDERTES BUVTT 



. 25 



Temperaturverlauf und/oder Zlehzelt und/oder Durchflutung) hergestellt war- 
den. 



to 
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DarDber hinaus ist fQr die AufgulSzubereitung ein Einsatz der Erfindung nicht 
nurfQr den Gastrobereich. (10 Liter) sondem auch fOr Haushalte und BDros 
(1 bis 2 Liter) raalisierbar Insbesondere die bisher kompHzierte Zubereitung 
von GrQnem Tee, oder belspielsweise weiteren kompliziert zubererttiaren 
Krautertees kanh mit der Erfindung gewissermaiien revolutionar vereinfacht 
und komfortabel gemacht werden. 

Auch eine Herstellung yon Kaffee bzw. Filterkaffee oder anderen Aufbriih- 
Oder -gu&gQtem wird ebenfalls moglich- Das erflndungsgemaSe BrOhen be- 
srtzt im Gegensatz zum Qbllchen Durchlairf-Verfahren bet der Filterkaffee- 
Herstellung den Vortei) eines wesentlich hoheren Kosten-Nutzeti-Verhfift- 
nisses sowie eine hfihere Aroma-Ausbeute. FQr die Kaffeezubereitung wird 
folgltoh weniger Kaffaemehl benStigt Zudem wird eIn grSfteres Aroma ent- 
f^ltet. Die Zubereitung ist aufierst einfach, Schnel! und komfortabeL 



Urn mehrere Aufgu&gOter, wie beisipielsweise verschiedene Teesorten o> a. 
20 berertzustellen, kann eine erfindungsgemaBe Miaschine mit verschiedenen 
Vonratsbehaltem in Varbindung stehen. Nachderri eine Sorte hergasterit wur- 
de, wird diese in den dafor vorgesehenen Vorratsbelidlter eingefQIit und bis 
zur Enthalime des Tees eventuell warmgehaiten dort aubewahrt. Gleiches 
kann mit der ndchsten Tee^rfce und weiteren VorratsbehaKem gescheiien. 

25 

Neben den gezeigten und beschriebenen Ausfuhmngsbeispielen slnd 
selbstverstandlich auch anderfe Ausfuhrungen durch die vorliegende Erfin- 
dung abgedeckt. ^o 4 ;ann es auch vort e ilhaft - sain d e n be s cbriebQn e nBg 
auffQIIbar durch den Bediener zu machen. HierdurchJsam^^^tTle^ Ware 
30 nach BeliebenJn den Beut^ieingefi^ Beutel kann dann mit 

einem heri^omoili^^ versehen werden, Es kann aber auch aus- 

- rclgRGndaeirY ' duroh ciw f oohea ■ Umlcnicken einer dv e ntuell ' v e rgcsehenen bqf 
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/soho e tnon aupreiGhondori VorodM fe > ft , insbcaond efe- wenn der B out e l in - 
oben beschriebenen Kprbieingelegt wird, zu schaffen. 



10 



Der Beutel 20 kann Offnuhgen 40 (Figur 7) aU^/etegn, di^ ein direktes Hin- 
durchtreten dsr FlQssigkert durch den B^ut^IzO, ohne Kontakt mit dem Auf- 
guSgut, bei der.Bewegung desj^idihes 3 eriauben. Dies kann zu zusafefi- 
Chen Verwirbelungen •upd^'damit einer besseren Ausbeut^ des Aufgufigutes 
fuhren, und bet^st^fzudem den Antrieb des Korbes 3 weniger» da der Stro- 
mungsjoftO^fstand des Korbes 3 samt Beutel 20 und Aufguagut geringer ist 
flt^pcl oincm Boute l 20^ehrtc Qffnungon - 49 : — 1 



Insbesonder© fOr den Betrieb in belspielsweise Kantinen Oder BDros und 
auch for die Herstellung einzelner Portionen k5nnen die einzelnen Schritte 
der Getrankeherstellung und der Berertstallung der Maschtne fOr die nachste 

15 Anforderung automatlsiert^ warden, Hierzu Ist es erforderllch oder zumindest 
vorteiihaft. wenn ^ Pprtj<bnsbeutel'd& mit Aufgu&gut automatisch oder ma- 
■ ^nuel) dem.Korb 3 zugefQhrt und nach Herstellung des GetrSinkeB wieder au- 
'tomati^ch entsorgt. das helBt belspielsweise automattech in einen Abfallbe- 
hdlter ausgeworfen wind. Die HersteDung Icanh dabei entsprechend des be- 

20 ansprucliten Verfahrens und mit der erfinderischen Einrichtung erfoigen. 



Die oben-besclirieben^n Anwendungsfalie, in denen Tee oder eine andere 
bestimmte GetrSrilceart erwaiint wurde, i<5nnen selbstverstandiich aucli auf 
jedes andere Aufgul^ut, also audi Kaltgetranke, Drinics, 8uppen oderahnli- 
25 ches ange\A/andt weiden. ; 
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PAiTENTANSPROCHE 

10 1. Einrichtung (1) zum Herstellen von aufgiel^baren Getranken. insbesondere 

aufbruhbaren Heifigetrdnken bzw. Suppen oder dergleichen, wie Tee oder 
f Kaffee, wobei die Eihrichtung einen FlUssigkeitsbehalter (2) und einen ver- 

tikal bewegbaren Korb (3) zur Aufnahme eines Aufgiefigutes aulweist, 

dadurch qekennzeichnet 
15 da& der Korb (3) eihen mtl DurchstrOmSfiiiungen versehenen Boden und 

Deckel aufweist, 

da& der Zwischenraum (6) zv^schen dem Korb (3) und der Innenwandung 

des BehaKers <2} im wesiantlichen abgedichtet ist, 

daB bei vertikaler Bewegung des Korbes (3) die FIQsdigkeit des Behditers 

20 (2) durch den Boden und den Deckel des Korbes (3) hindtirchtritt zur ge- 
ziaiten Durch- bzw. Llmfiutung des Au^iel^utes, und 
da& die Einrichtung (1) eine programmierbare Steuereinrichtiing zur Steue- 
rung der Getranksh^rst^llung in AbhSngigkeit ider RQssigkertsmenge 
und/oder FiQssigkeitstertiperatur und/oder Teesorte und/oder BrOh- bzw. 

25 Aufgu&zert aufweist. : . 

2. Einrichtung (1) nach Arispruch 1, dadurch gekennzeichnet daS die FlQs- 
sigkeit im wesentlichen vpiistandig durch den Korb (3) hindurchtritt. 

30 3. Einrichtung (1) nacli elnem der vorherigen AnsprOche, dadurch oekenn- 
zeichnet . daB der Korb (3) um eine vertikale Achse drehbar gelagert rst, 
um kontinuierijche, wechselnde oder altemierende Drehbewegungen aus- 
zufQhren. 
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4. Einrichtung (1) nac^ einem der vorherigen AnsprQche, dadurch aekenn- 
zeichnet . da& der Zwischenraum zwischen Korbrand und Behaiterinnen- 
wandung mit einer vorzugsweise Im oberen und/oder unteren Bereich des 

5 Korbes (3) angeordneten, insbesondere umlaufenden Oichteinrichtung (4. 
5} versehen ist ; 

5. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprOche, dadurch oekenn- 
zelchnet, d aB> zur Bewegung des Korbes (3) ein Antrieb oder eine Hydrau- 

10 lik Jnsbesohdere eihe Wasserhydrauli^^ 

6. Einrichtung (1) nach ejnem der vorherigen AnsprQche, dadurch qekenn- 
zeichnet . dafi die Wass^rhydrauiilc an elnen Wasseransohlul^ anschiie&bar 
bzw. angeschlosseh isti 

15 

7. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprQche, dadurch aekenn- 
zeicnnei dafi die Seitdnwandung des Kort>es (3) weitgehend undurchias- 
sig ist 

20 8. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprOche. dadurch qekenn- 
zeichnet da& der Kerb (3) horizontale Unterteilungen, vorzugsweise fQr 
vertikale Auf- und Abwartsbewegungen und/oder vertikale Unterteilungen, 
vorzugsweise fur Drehbewegungen urn eine horizontale Achse aufweist. 

25 9. Einrichtung (1) nach einenn der vorherigen Anspitiche, dadurch qekenn- 
zeichnet . daB der Hub des Kort>es (3) wfihrend des Aufgusses so be- 
stimmbar ist da& be! einer vorbestimmten Flussigkeitsmenge im oberen 
Hubumkehrpunkt des Kdrbes (3) der Boden des Korbes (3) im Bereich der 
FiQssigkeltsoi^erfiache angeordnet ist. 



30 



10. Einrichtung (1) nadi einem der vorherigen AnsprQdie, dadurch oekenn- 
zeichnet . da& d r Hub des Korbes (3) wahrend des Aufgusses so be- 
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stimmbar ist, da& bei einer vorbestimmten FIQssigkeitsfTtenge im unteren 
Hubumkehrpunkt des Korbes (3) die Oberkante des Korbes (3) oberhalb 
d r Flussigkeitsoberfliche angeordnet ist 

5 11. Einrichtung (1) nadi einem der vorherigen AnsprOche, dadurch aekenn- 
zeichnat . daft zur Erfassung des Hubweges des Korbes (3) eine Weger- 
fassungs-Sensorik angeordnet ist. 

12. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprQche, qekennzeichnet 
10 dyrch eine Heizung (6), vorzugsweise am Boden des Behalters (2)i.2ur 

Erwarmung der FlQssigkeit im Behdlter (2)* 

13. Einrtchtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, qekennzeichnet 
durch eine KQhiung, die vorzugsweise Im oberen Bereich der Seitenwan- 

1 5 dung des Behalters (2); angeordnet ist. 

14. Einrichtung (1) nach leinem der vorherigen AnsprQche, Qekennzeichnet 
durch einen Temperatursensor zur Erfassung der T^peratur der FlQssig- 
keit im Behaiter (2), 

20 

15:Einrlchtung (1) nach einem der vorherigen Anspaiche, dadurch qekenn- 
zeichnet , dafi der Behaiter (2) vorzugsweise mit eindm Deckel (7) ver- 
schlieBbar ist. 

25 16,Einrichtung (1) nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch aekenn> 
3^eichnet , daB die Einiichtung einen Sensor aufweist zur Feststeilung, ob 
der Behaiter (2) geschlossen ist. 

17,Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprOche* qekennzeichnet 
30 durch eine Anzeige, insbesondere eine LCD-Displayanzeige und/oder Si- 
. gnaieinrichtung. 
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18. Einrichtung (1) nach ^nem der vorhefigen AnsprQche, aekennzeichnet 
durch eine Aufhflngung^einrichtung fUr den Behditer (2), 

19. Einribhtung (1) rrach einem der yoitierigen AnsprQche, aekennzeichnet 
5 durch einen Sensor zur Erfassung des Qewichts bzw. der Menge der sich 

im Behdtter (2) befindlichen FIQssigkeit. 

20. Einrichtung (1) nach einem der vorherigen AnsprQche, dadurch aekenn- 
zeichnet da& der Sensor zur Erfessung des FIQssigkeitsgewichts bzw. der 

10 -ittenge durch eine Einrichfuiig mit Dehn^MeBstrerfen ausgebildet ist. 

Zl.Verfahren zum Herstellen von aufgie&baren Getranken, insbesondere auf- 
brQIibaren HelBgetr^nken bzw. Suppen oder dergleichen. wie Tee oder 
Kaffiee, mit einer Vorrichtung gem^H Anspruchi, wobei in einem Behalter 

15 (2) mit FIQssigkeit ein l<orb (3), der ein Au^ieSgut aufhimmt, bewegt wird, 
dadurch aekennzeichnet daft zur Hersteliung des Getranks die FIQsslg- 
keitsmenge im Behtlter (2) vort>estimmt und eingel^llt uhd/oder die ein- 
gefOllte FlUssigkeitsmenge ennittelt wird, die FIQssigkeit im Behalter (2) auf 
eine vorbestimmte Teniipei^tur enwarmt oder abgekQhIt wird und in Abhan- 

20 gigkeit der emnlttelten Menge und/oder der Temperatur der FIQssigkeit 
und/oder der Art des Aufigiei^utes die BrQh- bzw. Aufgu&zeit festgelegt 
wird. 

22. Verfahren nach An^pruch 25, dadurch aekennzeichnet . daB in Abhangig- 
25 keit der gewahlten undAdder ermitlelten IVlenge und/oder der Temperatur 

der FIQssigkeit und/od^r der Art des AulgieOgutes die Bewegungsstrecke 
des Korbes (3) fesitgel^gt wird. 

23. Verfiahren nach einenii der vorherigen AnsprQche, dadurch oekennzeich- 
30 net, da& nadi Herstejlung des Getranks festgesteitt wird, ob FIQssigkeit 

dem Behalter (2) entriommen wird, und da& in AbhSngigkeit dieser Fest- 
steilurig Oder zur B Ibehaltung einer gewQnschten T mperatur die Helzung 
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und/oder KQhIung (6) aus- Oder eing schaitet wird. 

24. Verfahren nach einem der vorherigen Anspruch , dadurch gekennzeich- 
net , da& vor dem BefOil^n des Behdlters (2) mit FIQ^slgkeit etne Justierung 
einer GewichtsmeOelnric^tung durchgefuhrt wird. 

25. Verfahren nach einem der vorherigen AnsprUche, dadurch oekennzeich- 
net . da& wahrend Oder nach Ablassen eines Teils der FIQssigkeit die FiQs- 
sigkeitsmenge in) Behatter (2) fes^estallt und/oder angezeigt wird. 

26. Verfahmn nach einem !der vorherigen AnspfQche. dadurch oekennzeich- 
net , da& vor Aufheizen der FIQssigkeit geprOft wird, ob der Behatter (2) ge- 
schiossen ist. 

27. Verfehren nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch gekennzeich^ 
net , dafi nach der Hersteilung des GetrSnks der Korb (3) aus der FiOssig- 
keit bewegt wird und das Ende der Herstellung angezeigt wird. 

28. Verfahren nach einem der vorherigen AnsprOche, dadurch oekannzeich- 
net , dafi wShrend der Herstellung des Get^anks die verbleibenda BrOh- 
bzw. AufguBzeit bis zum Hersteiiungsende und/oder die gesamta Herstel- 
iungszeit angezeigt wird . 

29. Verfahren nach einem der vorherigen Anspruche, dadurch gekennzeich- 
net , dall der Korb (3) mitteis eines Antriebes Oder einer Hydrauiik, insbe- 
sondere Wasserhydrauiik. bewegt wird. 
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